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ABSTRAK

Diana Lukmana : Perancangan dan Pembuatan Program Pengering Biji Kakao
Berbasis mikrokontroller ATMEGAB8535

Kemajuan ilmu pengetahuan dan teknologi mendorong manusia untuk
berusaha mengatasi masalah yang timbul di sekitarnya dan meringankan pekerjaan
yang sudah ada. Seperti pengeringan biji kakao, perubahan cuaca yang terjadi. saat
ini bisa dikatakan tidak stabil. Dengan adanya perubahan cuaca yang tidak menentu
ini dapat mengganggu aktivitas para petani di Indonesia khususnya petani kakao
dalam hal proses pengeringan. proses pengeringan merupakan proses yang sangat
penting untuk menghasilkan biji kakao kering yang berkualitas baik. Proses
pengeringan bertujuan untuk mengurangi kadar air biji kakao sehingga aman selama
transportasi dan penyimpanan. Pengeringan biji kakao oleh petani dilakukan dengan
penjemuran, Selama pengeringan dilakukan pengadukan sesering mungkin. Waktu
untuk pengeringan biji kakao dengan penjemuran juga sangat tergantung pada cuaca.
Kebanyakan petani kakao didaerah pedesaan menggunakan tangan untuk mendeteksi
kadar air pada biji kakao.

Untuk merancang dan membuat alat pengering biji kakao ini yang digunakan
sebagai pengontrol kerja alat tersebut adalah mikrokontroler ATMega 8535 dan
dibantu oleh sensor SHT11 sebagai pendeteksi suhu dan kelembaban pada tabung
pengering biji kakao. Alat pengering biji kakao mulai bekerja dengan aktifnya
pemanas (hairdrayer) untuk menghembuskan panas tabung pengering agar mencapai
suhu yang telah ditentukan, dan motor untuk mengaduk agar biji kakao tidak
lengket.Apabila sensor SHT 11 mendeteksi suhu dalam tabung telah mencapai 60°C
(sesuai suhu standar pengering biji kakao), dan jika kelembaban telah mencapai 7%
maka buzzer akan berbunyi menandakan proses pengeringan telah selesai. Semua
proses yang berlangsung akan ditampilkan pada LCD. Bahasa yang digunakan adalah
bahasa basic dengan menggunakan aplikasi BASCOM AVR (Basic Compiler).

Kata kunci : Mikrokontroller ATMEGAB8535, Sensor SHT11, Motor Dc, Buzzer,
LCD, BASCOM AVR
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BAB |

PENDAHULUAN

A. Latar Belakang Masalah

Kemajuan ilmu pengetahuan dan teknologi mendorong manusia untuk
berusaha mengatasi masalah yang timbul di sekitarnya dan meringankan
pekerjaan yang sudah ada. Penggunaan mikrokontroler sangat luas, tidak hanya
untuk akuisi data melainkan juga untuk pengendalian di pabrik — pabrik,
kebutuhan peralatan kantor, peralatan rumah tangga, automobile, dan sebagainya.

Salah satu kemajuan itu, adalah dalam bidang pengendali atau sistem
kontrol. Sebagai pusat pengontrolnya digunakan mikrokontroler ATMEGAB8535
yang merupakan pengendali dari setiap komponen-komponen yang digunakan
komponen elektronik yang dapat digunakan untuk memenuhi kebutuhan
teknologi dibidang elektronika. Mikrokontroler ini pada prinsipnya dapat dipakai
dan didisain dengan penerapan komponen-komponen elektronika yang canggih,
dilengkapi dengan Flash PEROM (Programable and Erasable Read Only
Memory) sebagai media memori program, mikrokontroler bekerja sesuai dengan

program yang diberikan padanya.



Perubahan cuaca di Indonesia saat ini bisa dikatakan tidak stabil. Dengan
adanya perubahan cuaca yang tidak menentu ini dapat mengganggu aktivitas para
petani di Indonesia khususnya petani kakao dalam hal proses pengeringan.

Proses pengeringan merupakan proses yang sangat penting untuk
menghasilkan biji kakao kering yang berkualitas baik, Proses pengeringan
bertujuan untuk mengurangi kadar air biji kakao sehingga aman selama

transportasi dan penyimpanan.

Pengeringan biji kakao oleh petani dilakukan dengan penjemuran, Selama
pengeringan dilakukan pengadukan sesering mungkin. Waktu untuk pengeringan
biji kakao dengan penjemuran juga sangat tergantung pada cuaca. Kebanyakan
petani kakao didaerah pedesaan menggunakan tangan untuk mendeteksi kadar air
pada biji kakao, sehingga kualitas biji kakao jadi rendah.

Dari latar belakang masalah diatas maka penulis mencoba merancang dan
membuat program pengontrol alat yang dapat mengetahui kadar air yang terdapat
pada biji kakao tersebut, yang dibuat dalam bentuk proyek akhir dengan judul
“Perancangan Dan Pembuatan Program Pengering Biji Kakao Berbasis
Mikrokontroller ATmega8535” sedangkan bagian perangkat keras (hardware)
dibuat oleh Edita Lumban Gaol, Bp 2010/58194 dengan judul ” Perancangan

Dan Pembuatan Pengering Biji Kakao Berbasis Mikrokontroler ATmega8535”.



B. ldentifikasi Masalah
Berdasarkan latar belakang masalah, maka dapat diidentifikasi masalah

sebagai berikut:

1. Petani kakao sulit dalam menentukan kadar air biji kakao.
2. Pendeteksian kadar air yang dilakukan petani kakao hanya dengan cara
menyentuh kakao tersebut dengan tangannya

3. Pengeringan biji kakao tergantung dengan keadaan cuaca

C. Batasan Masalah
Agar perancangan yang dibahas pada proyek akhir tidak terlalu luas
dan menyimpang pada topik yang ditentukan, maka dalam perancangan ini
dibatasi beberapa hal yaitu :
1. Sensor SHT11 sebagai pendeteksi kelembaban dan suhu pada biji kakao yaitu
untuk kelembaban7% dan suhu 60°.
2. Pemanfaatan mikrokontroler ATMega 8535 sebagai pengontrol utama pada
alat pengering biji kakao.
3. Perancangan dan pembuatan program pengontrol pengering biji kakao

menggunakan bahasa BASCOM.



D. Rumusan Masalah

Berdasarkan latar belakang masalah di atas, maka dapat dibuat suatu

perumusan masalah yaitu: “ Bagaimana merancang dan membuat program pada

alat pengering biji kakao berbasis Mikrokontroler ATMEGA 8535.

E. Tujuan

Adapun tujuan dari pembuatan alat ini adalah:

Merancang dan membuat program yang dapat mengontrol pengeringan biji
kakao.
Merancang dan membuat program yang dapat mengontrol suhu pada biji

kakao.

F. Manfaat Proyek Akhir

Adapun manfaat dari proyek akhir ini adalah :

1.

Untuk menghasilkan alat pengering yang dapat memudahkan petani kakao
pada saat proses pengeringan biji kakao jika perubahan cuaca tidak stabil.
Membantu dalam proses penentuan harga jual biji kakao.

Memperoleh hasil pengeringan yang lebih baik.



