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ABSTRAK 

 

Primaysha Asyifa Permata. 2022. “Tinjuan Manajemen Usaha Roti Ganto 

Bakery di Kinali Pasaman Barat”. 

Proyek Akhir. Program Studi D3 Tata 

Boga. Jurusan Ilmu Kesejahteraan 

Keluarga. Fakultas Pariwisata Dan 

Perhotelan. Universitas Negeri Padang”. 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mendeskripsikan bangaimana cara persiapan Roti 

Ganto Bakery di Kinali Pasaman Barat, mengetahui bangaimana cara perencanaan  

Roti Ganto Bakery, pengolahan Roti Ganto Bakery di Kinali, melihat pemasaran 

Roti Ganto Bakery di Kinali Pasaman Barat, mengetahui sistem manajemen usaha 

Roti Ganto Bakery di Kinali.. Manfaat penelitian ini dapat pengetahuan dan 

pengalaman tentang bangaimana mengelola usaha Roti Ganto Bakery di Kinali 

yang merupakan salah satu makanan yang ada di Pasaman Barat, diharapkan 

dapat memberikan kontribusi bagi perkembangan usaha roti, penelitian ini juga 

diharapkan dapat berguna bagi pembaca yang membutuhkan bahan referensi yang 

berkaitan dengan mengelola suatu produk roti. jenis penelitian ini adalah berupa 

tinjauan tentang manajemen usaha roti ini dilaksanakan di pabrik Roti Ganto 

Bakery di Kinali Kabupaten Pasaman Barat Sumatra Barat. Pada tanggal 12 Mai- 

10 Juni tahapan peneltian ini dengan mengunakan objek penelitian dengan 

memperoleh informan tentang pelaksanaan manajemen usaha Roti Ganto Bakery 

di Kinali Kabupaten Pasaman Barat. Pembahasan ini memberikan informasi 

tentang data yang meliputi perencanaan, pengorganisasian, pelaksanaan, 

pengawasan, evaluasi, pemasaran, kemasan. Perencanaan telah di laksanakan 

sebelum di produksi dimulai. Pengorganisasian telah dibuat struktur organisasi 

selaku pemilik dan telah dijalankan sesuai peraturan dibuat. Pelaksanaan sudah 

sesuai dengan tugas masing- masing. Pengawasan  telah di awasi tentang 

karyawan pabrik Roti Ganto Bakery dan evaluasi ada suatu kegagalan dalam 

penjualan akibat kurang banyak peminat. Harga jual roti yang ditetapkan oleh 

produsen adalah Rp. 2000. 

 

Kata kunci: Manajemen, Roti  
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BAB I 

PENDAHULUAN 

 

 

A. Latar Belakang  

  Pengelolaan usaha di Indonesia sangatlah pesat khususnya industri  

rumahan, persaingan  usaha  saat ini  telah  mendorong  para  pengelola  usaha  

maupun calon pelakaku usaha  untuk  bergerak cepat, kreatif, dan antisipatif.  

Untuk mempertahankan usaha industri ini diperlukan  konsep manajemen 

yang  baik. Menurut Hasibuan (2010), manajemen  adalah seni  mengatur  

hubungan dan peranan tenaga kerja agar efektif dan efisien membantu 

terwujudnya tujuan perusahaan, karyawan dan masyarakat. Kristiawan et al., 

(2017) menyatakan bahwa manajemen merupakan ilmu dan seni dalam 

mengatur, mengendalikan, mengkomunikasikan dan memanfaatkan semua 

sumber daya yang ada dalam organisasi dengan memanfaatkan fungsi-fungsi 

manajemen (Planing, Organizing, Actuating, Controling) agar organisasi dapat 

mencapai tujuan secara efektif dan efesien.  

 Salah satu industri rumahan yang berkembang saat ini adalah usaha roti. 

seiringan dengan berjalan waktu, roti akhirnya tidak lagi dikaitkan dengan 

sarapan pagi,  tetapi sudah meluas sebagai menu makanan alternatif di segala 

kondisi dan waktu makan. Roti tidak lagi dinikmati di pagi hari, tetapi juga di 

siang hari, malam hari, atau sebagai snack di antara dua waktu makan. 

Begitulah roti saat ini berkembang menjadi  suatu  budaya  makan  di 

Indonesia, sehingga  pada akhirnyanya  kita  dengan  mudah  mendapatkan  

roti di  hotel, restoran, warung pojok pedagang kaki lima, dan juga di kios-
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kios penjual rokok. Roti juga di jajankan ke komplek perumahan dan 

perkampungan melalui berbagai sarana angkutan ( mobil boxs, kereta dorong,  

atau sepeda)  dengan iringan musik yang sangat khas sebagai penanda bagi 

setiap merek dan produsen roti. Roti dibedakan atas roti tawar dan roti manis.  

Roti tawar terdiri dari roti putih dan roti gandum.  Sedangkan roti manis 

memiliki ragam variasi isi seperti selai kacang, strawberry,  coklat,  susu,  

daging,  pandan,  kelapa  dan lainnya.  Sangsono  dan Monalisa ( 2011) 

melaporkan  bahwa nilai konsumsi roti perkapita masyarakat Indonesia pada 

2010 tumbuh tertinggi dibandingkan 11 negara Asia Pasifik lainnya.  

 Menurut Marom (2014) usaha perlu menerapkan prinsip manajemen agar 

usaha tersebut  dapat tetap berkembang dengan stabil, sementara pada zaman 

sekarang banyak industri makanan yang tidak bertahan lama karena tidak 

menerapkan konsep manajemen yang baik usahanya. Terdapat berbagai 

macam faktor penyebab kegagalan bisnis yaitu: modal, penyimpanan arsip dan 

kontrol finansial, pengalaman industri, pengalaman manajemen, perencanaan, 

profesional advisor, edukasi, staffing, product/service timing, minoritas dan 

pemasaran. 

 Maka penulis tertarik untuk meninjau bagaimana penerapan manajemen 

usaha di industri rumahan, khususnya industri yang memproduksi roti. 

Industri rumahan yang penulis membahas pada dalam penelitian ini adalah 

usaha roti ganto bakery di Kinali, Pasaman Barat. Usaha roti ganto bakery ini 

berdiri pada tahun 2012 terletak di Kinali, Pasaman Barat. Roti ini 

memproduksi roti manis isian coklat, kelapa, mises. Perkembangan usaha roti 
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ganto bakery ini sudah berkembang ke luar Pasaman Barat yaitu Palembayan, 

Tigo Nagari dan Talu. Berdasarkan latar belakang di atas, maka penulis 

tertarik untuk menjadikan penelitian tersebut. “Tinjuan Manajemen Usaha 

Roti Ganto Bakery di Kinali, Pasaman Barat”.  

B. Tujuan Tinjauan  

  Adapun tujuan yang ingin dicapai dari peninjuan Manajemen Usaha  Roti 

Ganto Bakery di Kinali, Kabupaten Pasaman Barat adalah: 

1. Mempelajari dan mendeskripsikan bangaimana cara persiapan roti  ganto 

 bakery di Kinali, Pasaman Barat. 

2. Untuk mengetahui Bangaimana cara perencanaan roti Ganto Bakery 

 di Kinali, Pasaman Barat. 

3. Untuk mengetahui bagaimana cara pengolahan roti Ganto Bakery di 

 Kinali. 

4. Mendapatkan informasi  pemasaran roti  Ganto Bakery di  Kinali, 

 Pasaman Barat. 

5. Untuk mengetahui bangaimana sistem manajemen usaha roti Ganto 

 Bakery di Kinali.   

C. Manfaat Peninjauan 

1. diharapkan dapat memberikan kontribusi bagi perkembangan usaha roti  

  Ganto Bakery di Kinali. 
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2. Diharapkan dapat memberikan kontribusi bagi perkembangan usaha roti  

  Ganto Bakery di Kinali. 

3. Penelitian ini juga diharapkan dapat berguna bagi pembaca yang 

 membutuhkan bahan referensi yang berkaitan dengan mengelola suatu 

 produk roti.  

4. Penelitian ini juga diharapkan dapat berguna bagi pembaca yang 

 membutuhkan bahan refesian yang berkaitan dengan manajemen usaha 

 roti. 

5. Sebagai syarat untuk menyelesaikan dan memperoleh gelar Diploma III di  

  Universitas Negeri Padang. 


