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ABSTRAK

Puji Septya Putri (2012) : Profil Industri Ladu Arai Pinang di Kota
Pariaman. Padang: FIS UNP

Penelitian ini bertujuan untuk mendapatkan data dan informasi tentang: 1)
Distribusi lokasi industri Ladu Arai Pinang di Kota Pariaman, 2) Kondisi faktor-
faktor produksi terkait dengan: a) modal, b) bahan baku dan c) tenaga kerja serta
3) Pemasaran Industri Ladu Arai Pinang di Kota Pariaman.

Jenis Penelitian yang digunakan dalam penelitian ini menggunakan
metode penelitian deskriptif kuantitatif. Populasinya adalah semua pengusaha
industri ladu arai pinang di Kota Pariaman. Teknik pengambilan sampelnya
dengan teknik 7otal Sampling, dengan sampel sebanyak 20 orang pengusaha
industri yang ada.

Hasil penelitian meliputi: (1) Distribusi lokasi industri ladu arai pinang
tersebar secara tidak merata di Kota Pariaman. Persebaran terbanyak terdapat di
Kecamatan Pariaman Tengah yaitu 17 buah industri. Di Kecamatan Pariaman
Utara terdapat 1 buah industri dan 2 buah tersebar di Kecamatan Pariaman Timur.
(2) Kondisi dari faktor-faktor produksi ladu arai pinang yang terdiri atas : modal,
bahan baku dan tenaga kerja. a) modal awal untuk membuka industri ladu arai
pinang berkisar antara Rp.500.000-Rp.2.000.000 yang bersumber dari modal
sendiri, b) Bahan baku yang paling dominan digunakan adalah bahan baku standar
yang terdiri dari: tepung beras, telur ayam, garam, kapur tuhur, daun pandan dan
minyak goreng. Lainnya bahan baku standar yaitu: cabe giling, ikan asin, bawang
putih, keju dan wijen dengan variasi rasa selain rasa standar adalah rasa sala lauak
dan rasa keju wijen, c) Tenaga kerja dari industri ladu arai pinang berstatus
tetap dan borongan. (3) Pemasaran ladu arai pinang di pasarkan di pasar
tradisional Kota Pariaman, toko/mini market yang ada di Kota Pariaman, Sicincin,
Pauh Kambar, Lubuk Alung, Pasaman, Padang Panjang, Bukittinggi, Padang dan
Pekanbaru. Kendala yang dihadapi dalam industri ini adalah dalam pemasaran
yaitu tidak memiliki plang nama di lokasi industri yang mengakibatkan
banyaknya konsumen yang tidak mengetahui lokasi industri.
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Seiring dengan jalannya pembangunan di Indonesia pada tahun-tahun
terakhir ini peran dari sektor industri pengolahan menunjukan peningkatan
yang sangat berarti bagi perekonomian Indonesia. Pembangunan industri juga
diarahkan wuntuk lebih meningkatkan industri kecil dan kerajinan.
Pembangunan industri ditujukan untuk memperluas kesempatan kerja melalui
penyempurnaan, pengaturan, pembinaan, dan pengembangan usaha secara
produktivitas, perbaikan mutu produksi, pelayanan dan peningkatan
keterampilan atau keahlian pada usaha industri.

Paradigma sekarang ini yang harus dikembangkan oleh pemerintah
adalah paradigma membangun Usaha Mikro Kecil Menengah (UMKM).
Dalam kondisi krisis global saat ini, UMKM adalah pilar yang sangat
menunjang untuk bertahannya ekonomi sebuah negara. Terbukti saat kriris
melanda Eropa dan Amerika beberapa waktu sampai sekarang banyak
perusahaan multinasional yang bangkrut.

Ladu arai pinang merupakan salah satu jenis dari UMKM yang ada di
Kota Pariaman. Ladu arai pinang adalah makanan khas Pariaman, berupa
sejenis kripik yang terbuat dari adonan tepung beras dan dicetak menggunakan
alat cetak dari arai pinang. Akan tetapi, pada saat sekarang ini ladu yang di
cetak dengan menggunakan cetakan dari arai pinang telah sedikit dijumpai
karena sulitnya mendapatkan arai pinang tersebut. Sehingga ladu tersebut
sekarang kebanyakan dicetak dengan menggunakan piring khusus yang

bermotif bunga.



