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BAB |

PENDAHULUAN

A. Latar Belakang

Indonesia merupakan negara agraris yang memberikan potensi alam
menjanjikan disektor pertanian. Penduduk Indonesia yang sebagaian besar
bermata pencaharian bertani merupakan suatu bukti mengapa Indonesia
disebut negara agraris. (Suprapto, 2004).

Kacang tanah merupakan salah satu tanaman pangan yang memiliki nilai
gizi yang tinggi. kacang tanah dapat diolah menjadi bahan pangan seperti,
bahan dasar kue, kacang GDR, kacang telur, dan pembuatan kacang atom.
Banyak industri besar yang membuat kacang atom dan tidak lupa pula usaha
kecil rumah tangga atau home industry cukup berkembang pada saat ini.
Namun pada industri rumah tangga, proses pembuatan kacang atom masih
banyak menggunakan cara tradisional. Pembuatan kacang atom secara
tradisional ialah dengan cara kacang tanah dicampur dengan adonan
berbumbu, kemudian diaduk sehingga semua kacang terbalut oleh lapisan tipis
adonan berbumbu. Sedikit tepung tapioka ditaburkan diatas tampan.
Kemudian kacang tanah yang telah dilapisi adonan berbumbu diletakkan di
atas lapisan tepung tapioka pada tampan. Setelah itu tampan digoyang-
goyangkan sehingga semua tepung tapioka melapisi kacang. Proses ini

diulang-ulang sampai lapisan tepung tapioka pada kacang dianggap cukup



tebal. Hasil yang diperoleh disebut dengan kacang atom atau kacang telur
mentah.

Pembuatan kacang atom ini termasuk cukup lama dalam segi waktu,
selain itu kapasitas pembuatan kacang ini yang di kerjakan oleh tangan
manusia masih sangat terbatas atau tidak bisa di kerjakan dalam jumlah yang
banyak dan pastilah pekerjaan ini membosankan karena harus dilakukan
berulang kali sehingga menghabiskan tenaga. Adapun mesin yang telah dibuat
memiliki beberapa kelemahan yaitu mesin mengalami getaran yang cukup
kuat ketika dioperasikan dan pada tabung pengaduk hanya memiliki kapasitas
isinya 3 Kg sekali pengadukan. Oleh karena itu, permasalahan ini akan di atasi
dengan membuat mesin untuk mempermudah pekerja dalam pembuatan
kacang atom pada industri rumah tangga dan diharapkan nantinya mesin ini
bisa memiliki kapasitas mencapai lebih dari 5 Kg. Disamping itu masih ada
kendala lain dalam penyediaan atau pembelian mesin tersebut yakni tidak
dijual bebas di pasaran. Selain itu harganya relatif mahal dan memiliki
kapasitas yang terbatas. Hal ini juga merupakan kendala bagi industri rumah
tangga. Untuk mengatasi masalah ini, maka kami akan membuat mesin
pembuat kacang atom, biayanya yang terjangkau, tenaga listrik yang
diperlukan pada mesin ini juga kecil dan kapasitasnya sesuai dengan
kebutuhan industri rumah tangga. Disamping itu mesin yang sederhana ini

dapat menghemat waktu dan tenaga dalam produksi.



Berdasarkan uraian di atas penulis tertarik untuk melakukan perencanaan
dan pembuatan mesin yang akan berguna bagi industri rumah tangga. Dengan

judul tugas akhir yakitu, “pembuatan mesin pengaduk kacang atom”.

. ldentifikasi Masalah
Berdasarkan latar belakang di atas, maka dapat di identifikasi masalah
sebagai berikut:
1. Pembuatan kacang atom masih menggunakan cara manual bagi usaha
rumah tangga.
2. Mesin ini tidak tersedia dipasaran dan jikalau ada harganya mahal, ini
akan membuat pengusaha rumah tangga akan terbebani dan tidak praktis.
3. Proses pembuatan kacang memerlukan tenaga yang banyak, memakan

waktu dan biaya.

. Batasan Masalah

Dalam pembuatan mesin pengaduk kacang atom ini terdapat
banyanknya komponen yang dibuat dan proses pengerjaan proyek akhir ini
dilakukan berkelompok atau tim, untuk itu diperlukan suatu batasan yang
merupakan ruang lingkup pembahasan pada penulisan proyek akhir ini,
dimana disesuaikan dengan pembagian tugas yang telah disepakati, maka
dalam penulisan laporan ini penulis membatasi penyajian yaitu “pembuatan
Mesin pengaduk kacang atom” yang menggunakan tabung pengaduk yang

berputar searah jarum jam.



D. Perumusan Masalah
Berdasarkan latar belakang masalah yang ada, maka rumusan masalah
yang didapat yaitu bagaimana merencanakan dan membuat mesin pengaduk
kacang atom yang efektif dan efisien sehingga nantinya mesin pengaduk
kacang atom ini mampu bekerja sesuai dengan yang diharapkan dan dapat
mempermudah proses pembuatan kacang atom yang memiliki nilai ekonomis

bagi industri rumah tangga.

E. Tujuan Proyek Akhir
Adapun tujuan dari pembuatan proyek akhir ini yaitu:
1. Tujuan umum:
a. Memenuhi syarat dalam menyelesaikan Program D-I11 Teknik Mesin
Fakultas Teknik Universitas Negeri Padang.
b. Untuk mengaplikasikan ilmu yang telah diperoleh selama menjalankan
pendidikan di bangku kuliah.
2. Tujuan khusus
Merencanakan dan membuat mesin pengaduk kacang atom yang

efektif dan efesien untuk industri rumah tangga.

F. Manfaat Proyek Akhir
Manfaat dari Proyek Akhir ini adalah sebagai berikut:
1. Dapat memberikan informasi bagaimana metode pembuatan dalam
membuat suatu mesin pengaduk kacang atom yang dapat bekerja dengan

baik.



. Mesin pengaduk kacang atom ini dibuat agar dapat digunakan oleh
industri rumah tangga sehingga meningkatkan hasil produksi.
. Sebagai pengembangan ilmu dan menambah kompetensi mahasiswa dalam

bidang rancang bangun alat.





