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ABSTRAK 

Harry Akbar Yusuf 2019 : Perencanaan Alat Uji Mekanisme Kembali Cepat   

dengan Sistem Digital 

Indonesia merupakan Negara agraris yang menghasilkan berbagai macam 

rempah-rempah, diantaranya bawang, bawang merupakan tumbuhan yang bisa 

diolah menjadi berbagai macam olahan diantaranya bawang goreng, kebutuhan 

olahan bawang goreng diberbagai tempat sangat dibutuhkan diantaranya 

digunakan untuk bahan makanan, alat yang digunakan untuk merajang bawang 

saat ini memiliki keterbatasan, oleh karena itu saya ingin membuat mesin perajang 

bawang yang lebih efisien. 

Pembuatan mesin meliputi peningkatan atau melakukan inovasi kepada 

mesin dengan menambahkan komponen tertentu yang bertujuan untuk 

menghasilkan rajangan bawang yang lebih berkualitas dan efisien dalam proses 

perajangannya.  

Setelah melakukan pembuatan mesin maka diperoleh hasil yaitu rumus 

perhitungan  dan hasil rajangan bawang yang memenuhi standar. 

 

Kata kunci : perencanaan, perajang, bawang, inovasi. 
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BAB I 

PENDAHULUAN 

A. Latar Belakang 

Perencanaan mesin adalah proses atau usaha yang dilakukan tiap 

individu atau sekelompok manusia guna memperoleh suatu alat yang 

bermanfaat bagi kemajuan manusia dan mempermudah suatu pekerjaan dalam 

penyelesaiannya. Kemajuan zaman yang serba modern ini setiap manusia 

dituntut berfikir inovatif dan kreatif guna menciptakan suatu alat untuk 

menunjang kebutuhan manusia itu sendiri. Salah satu pemikiran yang akan 

kami gagas sesuai rencana adalah kami akan merencanakan sebuah mesin yang 

mampu mendukung kerja manusia didalam pengolahan bawang merah. 

Bawang merah merupakan tanaman rendah yang tumbuh tegak dengan 

tinggi dapat mencapai 15-50 cm, membentuk rumpun dan merupakan tanaman 

semusim. Akarnya merupakan akar serabut yang tidak panjang dan tidak 

terlalu dalam tertanam dalam tanah. Tanaman ini termasuk tidak tahan 

kekeringan. Daunnya hanya mempunyai satu permukaan, berbentuk bulat kecil 

memanjang dan berlubang seperti pipa. Bagian ujung daunnya meruncing dan 

bagian bawahnya melebar seperti kelopak dan membengkak. Ada juga daunnya 

yang membentuk setengah lingkaran pada penampang melingtang daunnya, 

warnanya hijau muda. Kelopak-kelopak daun sebelah luar selalu melingkar dan 

menutup daun yang ada di dalamnya.  

Produksi dan konsumsi bawang merah di Indonesia cukup tinggi. 

Bawang merah jugamerupakan bumbu masak yang sangat diperlukan bagi 
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masyarakat. Seiring dengan perkembangan zaman, banyak perubahan-

perubahan yang nyata dalam kehidupan manusia, seperti contohnya 

perkembangan teknologi yang merubah cara kerja manusia dalam mengolah 

bahan makanan, dari cara tradisional yang disebut dengan cara kerja manual 

sampai cara modern yang disebut juga dengan cara serba mekanik dan 

otomatis. Indonesia adalah negara agraris yang kaya akan tanaman pertanian. 

Dalam pengolahan hasil pertanian banyak pemesinan yang digunakan, 

diantaranya adalah mesin perajang bawang yang digunakan sebagai teknologi 

yang memudahkan dalam penanganan dan pengolahan bawang merah. Mesin 

perajang bawang ini diharapkan mendukung peningkatan hasil produksi irisan 

bawang merah yang siap digoreng. 

Mesin perajang bawang adalah suatu alat yang dirancang untuk 

mengiris bahan baku bawang merah menjadi berbentuk tipis sesuai dengan 

ukuran yang di inginkan yang biasa dikenal dengan perajangan. Mesin ini juga 

dapat digunakan untuk merajang segala jenis bahan baku seperti kentang, 

singkong, pisang, dll. 

B. Identifikasi Masalah 

Berdasarkan latar belakang masalah diatas, maka dapat di identifikasi 

permasalahan sebagai berikut: 

1. Sering tidak cukupnya kebutuhan irisan bawang yang siap digoreng. 

2. Sebagian tempat industri rumahan bawang goreng masih menggunakan alat 

manual untuk merajang bawang. 
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3. Lamanya waktu yang dibutuhkan untuk merajang bawang menggunakan 

alat manual. 

4. Keterbatasan teknologi masyarakat disebagian tempat untuk merajang 

bawang. 

C. Batasan Masalah 

Dilandasi oleh identifikasi masalah maka didapatkan batasan masalah 

yaitu “perencanaan mesin perajang bawang” yang terdiri dari beberapa bagian, 

maka mesin ini dibuat secara berkelompok, mengingat keterbatasan waktu dan 

kemampuan anggota kelompok, maka pengerjaan mesin tersebut dibagi.  

Sedangkan pada kesempatan  ini penulis lebih memfokuskan  pada bagian 

perencanaan mesin perajang bawang. 

D. Rumusan Masalah 

Didasari oleh masalah  diatas dan konsentrasi yang dimiliki oleh    

anggota pelaksana proyek akhir, maka dirumuskan masalah: “Bagaimana 

perencanaan mesin perajang bawang”. 

E. Tujuan Proyek Akhir 

Adapun tujuan dari perancangan mesin perajang bawang ini adalah  

sebagai berikut: 

1. Sebagai wadah untuk mengaplikasikan ilmu yang telah diperoleh selama  

menjalani pendidikan di bangku kuliah. 

2. Memotivasi mahasiswa lain untuk dapat menciptakan alat/mesin baru atau 

mengembangkan mesin yang telah ada. 
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3. Agar dapat membantu masyarakat khususnya yang memiliki usaha industri 

rumahan bawang goreng dalam meningkatkan produk dan daya jual dari 

bawang goreng.  

4. Merancang dan membuat mesin perajang bawang. 

F. Manfaat Proyek Akhir 

Adapun manfaat yang dapat diperoleh dari pelaksanaan proyek akhir ini 

adalah: 

1. Bagi mahasiswa 

a. Sebagai suatu penerapan teori dan praktek kerja yang diperoleh saat di 

perkuliahan. 

b. Mengembangakan ide pembuatan mesin perajang bawang. 

c. Meningkatkan daya kreatifitas dan inovasi serta skill mahasiswa  

sehingga nantinya siap dalam menghadapi persaingan di dunia kerja. 

d. Menyelesaikan proyek akhir guna menunjang keberhasilan studi  untuk  

memperoleh gelar Ahli Madya. 

e. Menambah pengalaman dan pengetahuan tentang proses perancangan 

dan penciptaan suatu karya baru khususnya dalam bidang teknologi yang 

diharapkan dapat bermanfaat bagi masyarakat luas. 

f. Melatih kedisiplinan dan prosedur kerja sehingga nantinya dapat 

membentuk kepribadian mahasiswa khususnya dalam menghadapi dunia 

kerja. 
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2. Bagi dunia pendidikan 

a. Sebagai bentuk pengabdian terhadap masyarakat sesuai dengan tri 

darma perguruan tinggi, sehingga perguruan tinggi mampu 

memberikan kontribusi bagi masyarakat dan bisa dijadikan sebagai 

sarana untuk lebih memajukan dunia industri dan pendidikan. 

b. Program proyek  akhir dapat  memberikan  manfaat khususnya yang 

bersangkutan  dengan  mata  kuliah  yang  mempunyai hubungan 

dengan alat produksi tepat guna. 

3. Bagi masyarakat 

a. Dapat membantu masyarakat dalam memproduksi bawang goreng. 

b. Dapat meningkatkan hasil produksi rajangan bawang merah yang siap 

digoreng. 

c. Dapat mengefisienkan waktu, energi, dan proses rajang bawang. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


