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ABSTRAK 

 

Kentang merupakan salah satu jenis tanaman yang dikonsumsi umbinya. 

Kentang memiliki kandungan karbohidrat yang tinggi sehingga dapat 

mensubstitusikan bahan pangan karbohidrat lain yang berasal dari beras, jagung, 

dan gandum. Makanan yang berasal dari olahan kentang sangat digemari oleh 

banyak orang. Hal ini menyebabkan kentang banyak disukai oleh masyarakat. 

Pada pembuatan rangka dan bodi pada mesin pengupas dan pemotong 

kentang, komponen utama perlu di perhitungkan terlebih dahulu sehingga alat bisa 

bekerja sebagaimana mestinya. 

Perancangan komponen utama pada pembuatan rangka dan bodi pada mesin 

pengupas dan pemotong kentang adalah Motor Listrik, Rangka, poros, Bodi, Sabuk 

(V-belt), dan Bearing. 

Kata Kunci: Pembuatan Rangka dan Bodi Pada Mesin Pemotong dan 

Pengupas Kentang. 
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BAB I 

PENDAHULUAN 
 

A. Latar Belakang 

 

Indonesia merupakan negara agraris yang memiliki hasil alam yang 

melimpah. Kekayaan alam tersebut dapat diproduksi menjadi sumber pangan, 

salah satunya berasal dari sektor pertanian. Sejak dahulu, Indonesia memiliki 

hasil pertanian yang melimpah, seperti kedelai, jagung, kacang tanah, padi, 

kentang, ubi jalan, dan lainnya. 

Tanaman kentang tumbuh baik pada daerah dataran tinggi dengan suhu 

optimal pertumbuhan sekitar 18 sampai 21 derajat Celsius. Provinsi sumatera 

barat memiliki daerah yang berada pada dataran tinggi. Masyarakat provinsi 

sumatera barat banyak yang bekerja sebagai petani, dan salah satunya adalah 

petani kentang. Tanaman kentang merupakan tanaman paling ekonomis karena 

dalam satu tahun biasa panen sampai tiga kali. Tanaman kentang juga tidak 

kenal musim. Tanaman kentang dapat tumbuh pada musim apa saja di Indonesia 

asalkan tanaman tersebut asalkan tanaman itu disiram. 

Kentang merupakan salah satu jenis tanaman yang dikonsumsi umbinya. 

Kentang memiliki kandungan karbohidrat yang tinggi sehingga dapat 

mensubstitusikan bahan pangan karbohidrat lain yang berasal dari beras, 

jagung, dan gandum. Makanan yang berasal dari olahan kentang sangat 

digemari oleh banyak orang. Hal ini menyebabkan kentang banyak disukai oleh 

masyarakat. 

 

 

 
 

1 



2 
 

 
 
 
 
 

Salah satu jenis makanan olahan yang berasal dari kentang adalah kentang 

goreng. Kentang goreng merupakan salah satu makanan ringan atau camilan 

berupa irisan balok kentang. Makanan ini cukup popular di kalangan 

masyarakat karena enak dan gurih. Kentang goreng sangat praktis karena dapat 

disediakan kapanpun. Jika di restoran cepat saji dan juga café, kentang bentuk 

balok ini dikenal dengan French Fries ( stik kentang ). 

Proses pertama yang dilakukan dalam pembuatan French Fries yaitu 

mengupas kulit kentang. Proses pengupasan kulit kentang biasanya masih 

dengan cara manual yaitu menggunakan pisau. Proses ini memakan waktu yang 

cukup lama mengingat banyaknya kentang yang akan dikupas dalam pembuatan 

French Fries. Setelah melalui proses pengupasan, kemudian kentang 

dipindahkan ke wadah lain untuk dicuci bersih. Kemudian proses selanjutnya 

adalah pemotongan kentang menjadi bentuk balok. Proses ini biasanya 

dikerjakan secara manual dengan pisau dapur dan tangan langsung. Pemotongan 

kentang dengan cara ini kurang efisien dari segi waktu dan juga dari segi hasil 

potongan pada kentang. Perlu diingat juga bahwa untuk usaha kecil menengah, 

efisiensi waktu diperlukan untuk menunjang proses poduksi. 

Melihat proses pembuatan stik kentang yang memakan waktu yang sangat 

lama, maka dibutuhkan suatu alat yang dapat mempersingkat waktu selama 

proses produksi berlangsung. Mesin pengupas kulit kentang dan pemotong 

kentang sudah banyak diproduksi dipasaran. Namun, mesin yang mereka jual 

tidak mencakup kedua proses tersebut melainkan hanya satu proses kerja dalam 

satu mesin. Mereka menjual mesin pengupas kulit kentang pada kisaran harga 
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Rp. 7.000.000 dan mesin pemotong kentang dijual pada kisaran harga Rp. 

2.000.000. 

Melihat kondisi tersebut, penulis memiliki ide untuk membuat mesin 

“Mesin Pengupas dan Pemotong Kentang” dimana dalam satu mesin ini 

terdapat dua proses kerja yang diharapkan dapat meningkatkan efisiensi proses 

produksi French Fries dari segi waktu dan juga bentuk dari hasil potongan 

kentang. 

B. Identifikasi Masalah 

 

Berdasarkan uraian dari latar belakang dapat diidentifikasi beberapa masalah, 

diantaranya : 

1. Pembuatan mesin pengupas dan pemotong kentang 

 
2. Pemilihan bahan yang tepat pada pembuatan mesin pengupas dan pemotong 

kentang 

3. Langkah pembuatan dan pengerjaan mesin pengupas dan pemotong kentang 
 

4. Mesin pengupas dan mesin pemotong kentang dipasaran masih terpisah 

 

C. Batasan Masalah 
 

Berdasarkan identifikasi masalah diatas, karena keterbatasan dari penulis maka 

penulis memberikan batasan masalah yaitu “Pembuatan Rangka dan Bodi 

Mesin Pengupas dan Pemotong Kentang”. 

D. Rumusan Masalah 
 

Adapun rumusan masalah dalam proyek akhir ini adalah 



4 
 

 

 

 

 
 

1. Bagaimana rancangan dan pembuatan rangka pada mesin pengupas dan 

pemotong kentang? 

2.  Bagaimana rancangan dan pembuatan bodi pada mesin pengupas dan 

pemotong kentang? 

E. Tujuan 

 

Pembuatan mesin pengupas dan pemotong kentang ini dilakukan dengan tujuan 

sebagai berikut: 

1. Untuk merancang dan membuat rangka pada mesin pengupas dan pemotong 

kentang. 

2. Untuk merancang dan membuat bodi pada mesin pengupasdan pemotong 

kentang. 

3. Mengombinasikan mesin pengupas dan mesin pemotong kentang. 

 

F. Manfaat 
 

Manfaat dari perancangan mesin pengupas dan pemotong kentang ini antara 

lain: 

1. Bagi Mahasiswa 

 

a. Sebagai penerapan teori dan kerja praktek yang diperoleh saat masa 

perkuliahan 

b. Menambah pengetahuan tentang merancang dan menciptakan teknologi 

yang bermanfaat 



5 
 

 

 

 

 
 

c. Meningkatkan inovasi dan skill mahasiswa agar nantinya siap terjun 

dalam dunia kerja 

d. Menyelesaikan proyek akhir guna menunjang keberhasilan studi untuk 

memperoleh gelar ahli madya 

2. Bagi Dunia Pendidikan 
 

a. Menambah inovasi mesin pengolahan kentang yang sudah ada 

 

b. Sebagai bentuk pengabdian kepada masyarakat sesuai dengan tri darma 

perguruan tinggi sehingga mampu memberikan kontribusi bagi 

masyarakat untuk memajukan dunia industry dan pendidikan 

3. Bagi Masyarakat 

 

a. Menghemat waktu dan tenaga dalam proses pengupas dan pemotong 

kentang 

b. Meringankan pekerjaan dalam proses pengupasan dan pemotong 

kentang 
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