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ABSTRAK

Sari Ametrina Akbar     : Rancangan Bangun Sistem Kontrol Alat Pencair
Keju Berbentuk Tabung dengan Menggunakan
Sensor Suhu LM35 Berbasis Mikrokontoler
Atmega8535

Dengan kemajuan teknologi pada saat ini, para penikmat keju kesulitan dalam
proses pencairan keju, dimana pada saat ini pencair keju dilakukan dengan
menggunakan rice cookers sebagai alat untuk mencairkan keju. Hal ini tidak
efisien dilakukan karena proses pencairan keju yang dilakukan secara manual ini
tidak dapat mengontrol suhu.

Dalam perencanaan dan pembuatan alat ini dilakukan dengan menggunakan
mikrokontroler ATMega8535 untuk pengolahan data, Sensor LM35 sebagai
pendeteksi suhu, Heater sebagai pemanas alat pencair keju, LED sebagai penanda,
buzzer sebagai ouput suara, keypad sebagai mensetting suhu dan Tampilan dari
displaynya berupa LCD. Tampilan pada display ini nantinya akan bekerja secara
otomatis berdasarkan program yang telah dibuat sebelumnya ke dalam
ATMega8535. Program yang dibuat tersebut menggunakan bahasa pemrograman
Basic Compiler (Bascom-AVR).

Dalam tugas akhir ini penulis merancang sebuah alat pencair keju otomatis
yang mampu memenuhi kebutuhan para penikmat keju dalam mengkreasikan
berbagai jenis makanan yang menggunakan keju. Alat pencair keju ini dirancang
dengan menggunakan Sensor LM35 sebagai pemantau suhu pada saat pencairan
keju, Heater sebagai elemen pemanas, LCD untuk membaca hasil pengukuran dan
sensor photodioda akan bekerja mendeteksi wadah penampung keju dan proses
pengisian keju pada wadah yang mana proses pengeluarannya melalui selenoid.

Keyword: Mikrokontroler ATMega8535, LM35, Photodioda, Heater, Selenoid,
Buzzer, LED, Keypad dan LCD.
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BAB 1

PENDAHULUAN

A. Latar Belakang

Perkembangan teknologi semakin pesat dan cepat, khususnya

teknologi informasi dan komunikasi. Hal ini membuat manusia bagaikan

tak terpisah oleh jarak, ruang dan waktu. Dengan perkembangan

teknologi yang semakin maju, manusia dapat membuat berbagai macam

peralatan sebagai alat bantu dalam menjalankan berbagai aktivitas untuk

mendukung produktifitas.

Seiring dengan perkembangan teknologi ini,  tak lepas dari pesatnya

kemajuan alat-alat di bidang  teknologi yang dapat mempermudah

pekerjaan sehari-hari. Dengan tersedianya kemudahan dalam  menjalani

kehidupan  ini membuat sebagian masyarakat merubah gaya hidup mereka

dari yang bersifat manual ke yang bersifat otomatis.

Perkembangan teknologi tersebut membuat setiap orang dituntut agar

dapat menjaga kebugaran dan kesehatan tubuh mereka sehingga dapat

mengimbangi tingkat pekerjaan yang dirasa semakin berat. Kesibukan

dalam melakukan kegiatan yang padat membuat mereka harus mampu

menjaga stabilitas tubuh mereka. Karena itu manusia memerlukan

makanan yang mengandung nutrisi serta kandungan lainnya contohnya

adalah karbohidrat yang digunakan sebagai sumber energi bagi tubuh.

Seperti halnya keju, dimana keju merupakan makanan atau cemilan yang

paling diminati banyak orang. Selain rasanya yang sangat enak dan



2

mempunyai manfaat bagi tubuh. Keju juga mengandung natrium yang

berperan penting dalam pengaturan tekanan darah di dalam tubuh, di mana

kekurangan natrium dapat menyebabkan penurunan berat badan dan

pusing dan keju juga mengandung kalsium yang berfungsi untuk

menguatkan tulang dan mencegah kanker. Keju dapat meningkatkan

sistem kekebalan tubuh, membantu kerja sistem pencernaan dan sebagai

anti depresi yang di alami oleh manusia karena memberikan perasaan yang

baik, fresh dan tenang pada tubuh manusia.

Pada saat ini banyak orang yang ingin mengkreasikan keju menjadi

berbagai macam bentuk jenis makanan seperti saus keju, sandwich,

bugger, pizza, pasta, cheescake. Hal ini biasa dilakukan dengan cara

mencairkan keju batang terlebih dahulu untuk mempermudah para

penikmat keju dalam mengkreasikan setiap makanan yang menggunakan

keju. Rice cookers merupakan alat yang biasa digunakan untuk

mencairkan keju tersebut. Dan selain itu proses pencairan keju dapat

dilakukan dengan cara memanasan keju dengan menggunakan panci

dimana pada proses pencairannya keju harus diaduk-aduk. Hal ini tidak

efisien untuk dilakukan dalam proses pencairan keju.

Dalam mencairkan keju kebanyakan orang kesulitan, karena tidak

mengetahui suhu yang tepat untuk proess pencairkan keju. Seperti halnya

dalam proses pembuatan saus keju yang memerlukan kesabaran dan

pengaturan suhu yang tepat. Dan begitu pula dengan jenis makanan

lainnya yang menggunakan keju. Oleh karena itu dibutuhkanlah sebuah
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alat yang bisa mengontrol suhu pada proses pencairan keju, Karena dalam

proses pencairan keju pengontorolan suhu tidak dapat dikendalikan secara

tepat sehingga dalam mencairkan keju membutuhkan waktu yang lama.

Pada Proyek Akhir ini penulis mengunakan keju batangan dan irisan.

Keju adalah hasil fermentasi susu (susu sapi, kambing, dan domba) yang

menggunakan bakteri tertentu. Rasa keju berbeda-beda, tergantung dari

jenis susu dan jenis bakteri yang digunakan serta lamanya penyimpanan.

Keju yang banyak ditemui dipasaran pada saat ini adalah keju batangan

dan irisan.

Oleh karena itu penulis merancang dan membuat Proyek Akhir dengan

judul “Rancangan Bangun Sistem Kontrol Alat Pencair Keju

Berbentuk Tabung dengan Menggunakan Sensor Suhu LM35

Berbasis Mikrokontoler Atmega8535”. Sedangkan bagian Software

dibuat oleh Ravi May Putra, NIM/BP: 1208031/2012 dengan judul

“Perancangan Program Sistem Kontrol Alat Pencair Keju Berbentuk

Tabung dengan Menggunakan Sensor LM35 Berbasis Mikrokontroler

Atmega8535”.

B. Identifikasi Masalah

Berdasarkan latar belakang tersebut dapat diidentifikasikan masalah

sebagai berikut :

1. Pada umumnya alat pencair keju  menggunakan pemanas manual yang

menyita waktu yang sangat lama dan tidak efisien untuk mencairkan

keju.
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2. Dalam mencairkan keju kebanyakan orang kesulitan, karena tidak

mengetahui suhu yang tepat untuk proses pencairkan keju.

3. Proses pencairan keju secara manual dapat dilakukan dengan cara

memanasan keju dengan menggunakan panci dimana pada proses

pencairannya keju harus diaduk-aduk.

4. Belum adanya alat yang dapat mencairkan keju secara otomatis

berdasarkan pengontrolan suhu.

C. Batasan Masalah

Agar perancangan yang dibahas pada proyek akhir ini tidak terlalu luas

dan menyimpang pada topik yang ditentukan, maka dalam perancangan

alat ini penulis membatasi beberapa hal yaitu :

1. Pemanfaatan sensor suhu LM35 untuk mengubah besaran suhu yang

ada menjadi besaran listrik dalam bentuk tegangan dan sebagai

pengontrol suhu, agar suhu tetap 55°C.

2. Pemanfaatan mikrokontroler ATMega8535 sebagai pengontrol utama

pada alat pencair keju ini.

3. Menggunakan elemen pemanas untuk mencairkan keju batangan dan

irisan.

4. Menggunakan selenoid untuk membantu keju cair keluar dari tabung.

5. Sensor photodioda digunakan untuk membantu proses pengeluaran

keju dari tabung ke gelas dan untuk mendeteksi proses pengisian keju

pada gelas.
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6. LCD yang digunakan untuk menampilkan suhu yang diseting dengan

suhu yang dibaca.

7. LED yang digunakan untuk sinyal peringatan penanda heater hidup

dan mati.

8. Buzzer yang digunakan sebagai sinyal peringatan bahwa keju sudah

cair.

9. Keypad yang digunakan untuk mensetting suhu dalam proses

pencairan keju.

D. Rumusan Masalah

Berdasarkan batasan masalah di atas, maka dapat dibuat suatu

perumusan masalah yaitu “Bagaimana merancang alat pencair keju

berbentuk tabung dengan output keju batangan dan irisan yang telah

mencair berbasis Mikrokontroler ATMega8535?

E. Tujuan

Tujuan yang akan dicapai dalam pengerjaan proyek akhir ini adalah:

1. Dapat mengatur suhu dalam proses pencairan keju sesuai dengan

kebutuhan.

2. Merancang dan membuat alat pencair keju berdasarkan pembacaan

tingkat kenaikan suhu menggunakan sensor LM35

3. Membuat sebuah alat pencair keju berbentuk tabung yang dapat

mempermudah pekerjaan manusia.
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F. Manfaat Alat

Adapun manfaat dari pembuatan alat ini adalah :

1. Meringankan pekerjaan manusia yaitu dengan memberikan kemudahan

dalam mencairkan keju batangan tanpa harus menggunakan alat manual

yang harus mengontrol suhu.

2. Mempermudah proses pencairan keju pada industri rumahan  secara

efisien dan simple.

3. Mempermudah industri rumah tangga dalam memproduksi berbagai

macam makanan bentuk keju.


