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ABSTRAK

FAHMA PUTRI : Perancangan Program Alat Pencair Coklat Multi
Tabung
1307672 / 2013 Menggunakan Sensor Suhu Berbasis Mikrokontroller

Arduino Uno.
Dosen Pembimbing : Hastuti, S.T, M.T

Penggunaan oven atau rice cookers dalam mencairkan coklat batangan akan
menyita waktu dan tidak efisien, karena pada proses pencairan coklat harus
melakukan proses pengadukan untuk menghindari terjadinya penggumpalan
coklat akibat suhu tidak stabil. Proyek akhir ini bertujuan untuk membuat program
alat pencair coklat multi tabung menggunakan sensor suhu berbasis arduino untuk
mempermudah memantau suhu pada saat proses pencairan.

Perancangan alat ini menggunakan bahasa C sebagai media pemograman.
Tahap awal dalam membuat program adalah menentukan masing — masing
perangkat yang digunakan, dimana perangkat tersebut akan ditempatkan pada
input output mikrokontroller. Sensor LM35 dihubungkan ke port A0 dan Al,
heater dihubungkan ke port 2 dan 3, dan buzzer dihubungkan ke port 4. Prinsip
kerja dari alat pencair coklat multi tabung ini adalah menjaga kestabilan suhu
(43°C-49°C). Pada saat proses pencairan dengan memanfaatkan LM35 sebagai
pendeteksi suhu. Pendeteksian suhu oleh LM35 akan bekerja sesuai perintah dari
mikrontroller arduino uno sesuai dengan rentang suhu yang telah ditentukan.

Berdasarkan hasil pengujian terhadap program didapatkan hasil alat ini akan
mencairkan coklat batangan sesuai dengan waktu dan banyak coklat yang
ditentukan. Alat ini dapat mencairkan satu batang coklat batangan jenis compound
dengan waktu 5 menit, untuk dua batang coklat dengan waktu 14 menit dan untuk
3 coklat batangan dengan waktu 20 menit. dengan menjaga kestabilan suhu (43°C-
49°C) yang terdeteksi oleh LM35 .

Kata kunci : Mikrokontroller Arduino Uno, Sensor Suhu LM35 , Heater.
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BAB |
PENDAHULUAN

A. Latar Belakang

Perkembangan teknologi semakin pesat dan cepat, khususnya teknologi
informasi dan komunikasi. Hal ini membuat manusia bagaikan tak terpisah
oleh jarak, ruang dan waktu. Dengan perkembangan teknologi yang kian
maju, manusia dapat membuat berbagai macam peralatan sebagai alat bantu
dalam menjalankan berbagai aktivitas dalam kehidupan sehari — hari.

Perkembangan teknologi tersebut membuat setiap orang dituntut menjaga
kebugaran dan kesehatan tubuh mereka agar dapat mengimbangi tingkat
pekerjaan yang dirasa semakin berat. Kesibukan dalam melakukan kegiatan
yang padat membuat mereka harus mampu menjaga stabilitas tubuh mereka,
dan yang paling penting dalam hal menjaga makanan atau cemilan yang
dikonsumsi. Seperti halnya coklat batangan. Coklat batangan merupakan
salah satu makanan atau cermilan yang paling banyak dikonsumsi dan
diminati banyak orang. Selain rasanya yang sangat enak, juga mempunyai
manfaat bagi tubuh, karna didalam coklat mengandung flavonoid dan
sebagai antioksidan yang dapat melindungi tubuh dari penuaan yang
disebabkan oleh radikal bebas. Flavonoid juga membantu merilekskan
tekanan darah dan menyeimbangkan beberapa hormon didalam tubuh

(Anonim : 2007).



Pada saat ini banyak orang ingin mengkreasikan coklat batangan menjadi
berbagai macam rasa dan bentuk, hal itu dapat dilakukan dengan mencairkan
coklat batangan terlebih dahulu supaya mempermudah kreasi. Kebanyakan
toko kue atau industri rumahan menggunakan oven atau rice cookers untuk
mencairkan coklat batangan. Penggunan oven atau rice cookers dalam
mencairkan coklat batangan akan menyita waktu yamg sangat lama dan tidak
efisien. Berdasarkan survei yang dilakukan pada salah satu mahasiswa Tata
Boga FPP UNP pada 22 Agustus 2016 diperoleh informasi mengenai waktu
pencairan coklat batangan + 10 menit dalam satu proses pencairan untuk satu
batang coklat batangan. Pada proses ini, coklat yang sedang dicairkan juga
harus sering diaduk- aduk untuk menghindari terjadinya coklat yang
menggumpal akibat suhu tidak stabil. Menurut (Anni Faridah dkk, 49 : 2008)
dalam proses mencairkan coklat batangan dalam tahap stabil dibutuhkan suhu
sekitar kurang lebih 43°C-49°C untuk jenis dark coklat dan 41°C- 43°C untuk
jenis Milk dan White chocolate.

Berdasarkan hal tersebut, timbul suatu pemikiran untuk membuat proyek
akhir yang berjudul “Perancangan Program Alat Pencair Coklat Multi
Tabung Menggunakan Sensor Suhu Berbasis Mikrokontroler Arduino
Uno”. Alat ini nantinya akan bermanfaat bagi ibu rumah tangga, toko kue dan
industri rumahan dalam mencairkan coklat batangan. Coklat batangan yang
akan dicairkan pada alat ini adalah coklat batangan untuk jenis dark

chocolate.



B. Batasan Masalah

Permasalahan yang dijelaskan pada latar belakang tidak semua
diusulkan penyelesaiannya, oleh karena itu perlu pembatasan masalah.
Batasan masalah yang dibahas pada proyek akhir ini adalah sebagai

berikut :

1. Mikrokontroler yang digunakan adalah seri Arduino Uno.

2. Pemograman mikrokontroler seri  Arduino Uno menggunakan
ArduinolDE untuk mengendalikan heater pada kedua tabung melalui

driver relay.

3. Sensor suhu LM35 sebagai input ke mikrokontroler melalui ADC dan

berfungsi sebagai pendeteksi suhu.

4. Driver Relay digunakan untuk menghubungkan arus AC ke elemen
pemanas melalui relay dan transistor yang diaktifkan melalui

mikrokontroler.

5. LCD digunakan untuk menampilkan suhu dan waktu pada saat coklat

cair dikeluarkan.

6. Alat pencair coklat multi tabung ini akan mencairkan coklat jenis dark

chocolate untuk jenis Compound.



C. Tujuan

Berdasarkan latar belakang dan batasan masalah tersebut maka proyek

akhir ini bertujuan sebagai berikut :

1. Membuat program alat pencair coklat menggunakan software
arduino IDE.

2. Menganalisa program yang akan dibuat pada alat pencair coklat

multi tabung.

3. Menerapkan program yang telah dibuat pada alat pencair coklat
multi tabung untuk mempermudah pada proses mencairkan coklat

batangan berbasis arduino.

D. Manfaat

Manfaat dari perancangan dan pembuatan program pada proyek akhir

ini adalah sebagai berikut :

1. Membantu industri rumahan serta ibu rumah tangga dalam proses
mencairkan coklat batangan agar waktu yang digunakan efisien

dan coklat batangan dapat dengan mudah dikreasikan .

2. Dapat dimanfaatkan untuk seluruh masyarakat dalam mencairkan

coklat batangan.

3. Meringankan pekerjaan manusia Yyaitu dengan memberikan

kemudahan dalam hal mencairkan coklat batangan.



