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BAB I 

PENDAHULUAN 

A. Latar Belakang Masalah 

Perkembangan ilmu dan teknologi memegang peranan penting dalam 

membangun penguasaan ilmu pengetahuan dan teknologi bagi suatu 

masyarakatakan mempengaruhi kemajuan suatu bangsa.Perkembangan dalam 

berbagai sektor perekonomian menggambarkan tingkat kesejahteraan suatu 

bangsa. Masyarakat Indonesia merupakan suatu bangsa yang sedang 

berkembang, yang mana persentase masyarakat yang berekonomi menengah 

kebawah masih banyak. Hal ini menimbulkan banyaknya industri rumahan 

yang berdiri.Ini di sebabkan keterbatasan modal. 

Banyak permasalahan yang ditemukan para pengusaha industri 

rumahan ini dalam menjalankan usahanya, maka dari itu dibutuhkan buah 

pemikiran yang bisa menimbulkan inovasi baru.Salah satu industri rumahan 

yang sedang banyak berkembang adalah industri pembuatan kue.Konsumen 

dari kue sangat banyak apalagi pada hari besar perayaan sangat meningkat 

pesat. Kue saat ini bukan saja sebagai cemilan semata, tapi banyak orang 

menjadikan kue sebagai buah tangan. 

Penulis mengamati salah satu industri kue yang berkembang di kota 

padang, yaitu industri pembuatan kue stik keju. Produsen kue ini hanya 

mampu memproduksi kue stik keju 3 Kg adonan tiap hari nya.Produksi kue ini 

belum memenuhi permintaan konsumen.Setelah disurvey banyak keluhan 

yang disampaikan produsen, mulai dari keterbatasan modal sampai kebutuhan 
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alat. Maka dari sini penulis merencanakan membuat suatu alat yang dapat 

membantu para industri rumahan ini dalam menjalankan usahanya. 

Berdasarkan hal diatas, penulis memilih Tugas Akhir, dimana penulis 

merencanakan pembuatan mesin “ kue stik keju “, mesin ini dirancang untuk 

membantu proses pembuatan  kue stik keju yang mana mesin ini akan sangat 

membantu bagi kalangan industri menengah kebawah nantinya. 

Pembuatan mesin kue stik keju yang penulis rencanakan akan 

meningkatkan perekonomian  bagi industri menengah kebawah, karena dengan 

adanya mesin ini dapat menghemat waktu, serta menekan biaya produksi. 

B. Identifikasi Masalah 

Pada identifikasi masalah ini yang dikemukakan adalah masalah - 

masalah yang berhubungan dengan proses produksi kue keju, yaitu : 

 1. Kuantitas yang belum sesuai dengan yang diharapkan 

 2. Waktu yang dipakai belum dilaksanakan efektif. 

3. Proses produksi kue terhenti karena melakukan pemotongan pada 

produk. 

C. Ruang lingkup Masalah. 

Pada Proses perancangan dan pembuatan mesin kue stik keju,ada 

beberapa komponen yang dibuat dan dikerjakan. Oleh karena itu yang menjadi 

ruang lingkup pembahasan dalam proyek akhir ini. 

1. Perencanaan dan pembuatan komponen-komponen utama mesin kue stik 

keju yang meliputi : 
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a) Rangka 

b) Poros 

c) Pulli 

d) Silinder 

e) Screw pengarah  

f) komponen-komponen lain yang dibutuhkan. 

2. Pembuatan komponen-komponen mesin kue stik keju berdasarkan 

rancangan yang telah dibuat. 

3. Perencanaan dan pembuatan komponen-komponen mesin kue stik keju 

dengan sistem perawatan dan perbaikan yang teratur. 

D. Perumusan Masalah 

Adapun yang menjadi perumusan masalah pada Tugas Akhir ini adalah 

sebagai berikut : 

1. Bagaimana membuat mesin kue stik keju untuk memperoleh hasil yang 

lebih banyak dan cepat. 

2. Bagaimana membuat mesin kue stik keju, ekonomis, efisien dan higienis. 

E. Tujuan 

1. Tujuan dari Tugas Akhir ini antara lain: 

a. Tujuan umum 

1) Dapat mengetahui proses pembuatan dan langkah kerja mesin kue 

stik keju. 

2) Mengaplikasikan ilmu yang didapat dibangku perkuliahan untuk 

diterapkan dilapangan atau dilingkungan nyata. 
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3) Memberikan inspirasi kepada mahasiswa lainnya dalam 

menciptakan suatu alat atau mengembangkan alat yang sudah ada. 

4) Untuk memenuhi salah satu syarat lulusan program Diploma III 

Teknik Mesin. 

b. Tujuan khusus 

1) Menciptakan mesin kue stik keju yang dapat mengefisienkan 

waktu maupun modal untuk kebutuhan industri kecil dan industri 

rumah tangga. 

2) Dapat memecahkan masalah-masalah yang timbul dalam 

pembuatan suatu mesin pengolah khususnya mesin kue stik keju.   

3) Memberikan pengalaman kepada penulis dalam pembuatan suatu 

mesin kue stik keju. 

F. Manfaat Tugas Akhir 

Berdasarkan perencanaan, adapun manfaat dari Tugas Akhir ini adalah 

dapat menghasilkan kue stik keju yang cepat, ekonomis, efisien, dan hal yang 

paling penting adalah higienitas. Dimana hasil dari mesin ini nantinya 

akanmemudahkan proses pembuatan kue stik keju  yang terdapat diberbagai 

industri rumahan yang bergerak dalam bidang pembuatan kue stik keju.
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