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Abstrak

Singkong merupakan hasil bumi dari Indonesia yang bisa diolah menjadi berbagai
makanan, salah satunya keripik. Tahapan pembuatan keripik yang memakan waktu
yang lama yaitu perajangan. Untuk mengatasi lama waktu perajangan manual maka
dibuatlah sebuah mesin perajangan singkong untuk mempermudah perajangan
singkong dengan waktu yang singkat dan kuantitas perajangan besar. Tahapan
dimulai dengan survei atau observasi mesin kemudian dilanjutkan dengan pembuatan
rangka, mata pisau, poros kemudian ditambah bahan pendukung dan alat lain dalam
proses pembuatannya.

Proses pengerjaannya meliputi proses pengukuran dan pembuatan dengan proses
pemesinan dan fabrikasi. Hasil rancang bangun mesin perajangan singkong memiliki
spesifikasi sebagai berikut: Menggunakan penggerak motor dc 0,268 Hp/ 2800 rpm.
Kapasitas mesin penghancur ini adalah 30kg/ jam untuk merajang singkong.

Kata kunci: rangka, poros, mata pisau, mesin perajang singkong.
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BABI
PENDAHULUAN

A. Latar Belakang

Indonesia merupakan negara tropis yang mengandung banyak unsur
hara oleh karenanya tumbuh-tumbuhan dapat berpotensi untuk tumbuh dan
hidup dengan baik dan tentu saja subur. Salah satu tumbuhan atau tanaman
yang dapat hidup dengan baik pada iklim tropis yaitu umbi-umbian. Adapun
contoh jenis umbi-umbiannya yaitu umbi madu, gelimbi, gembolo, umbi
kayu, umbi jalar, umbi ungu, umbi gandung, umbi ganyong dan juga umbi
kentang banyak dijumpai di Indonesia.

Jenis umbi-umbian tersebut pada umumnya banyak ditemukan pada
daerah pedesaan. Tidak sulit untuk menemukannya dan juga harganya sangat
terjangkau, biasanya umbi-umbian tersebut sering dijadikan produk olahan
pangan oleh masyarakat. Umbi-umbian mengandung karbohidrat yang tinggi
seperti singkong, sehingga masyarakat banyak menjadikannya produk olahan
dan sebagai mata pencaharian dengan mengolahnya menjadi keripik dan
kemudian di jual.

Seperti yang kita tahu Sumatera Barat terkenal dengan makanan
khasnya yaitu karupuak sanjai. Karupuak sanjai biasanya dijadikan sebagai
makanan oleh-oleh bagi para wisatawan yang berkunjung ke Sumatera Barat.
Tentu saja hal ini dimanfaatkan oleh masyarakat setempat sebagai mata
pencahariannya. Banyak masyarakat Sumatera Barat yang menjadi pengusaha
karupuak sanjai.

Dalam melakukan proses pengolahan keripik singkong (karupuak
sanjai) mulai dari panen, pengupasan, pencucian, perajangan perendaman,
penggorengan, sampai ke pengemasan masyarakat setempat masih
menggunakan cara tradisional dengan menggunakan tenaga manusia dan

masih menggunakan alat yang sederhana. Kebutuhan atau permintaan akan



keripik singkong (karupuak sanjai) terus meningkat seiring berkembangnya
indsutri pangan makanan ringan. Produk makanan ringan keripik singkong
(karupuak sanjai) ini memerlukan singkong dalam jumlah yang besar, untuk
mendapatkan keripik singkong (karupuak sanjai) dengan kualitas terbaik
dapat dipengaruhi oleh bahan baku dan bagaimana proses pengolahan
berlangsung. Salah satu permasalahan yang dihadapi pada saat proses
pengolahan yaitu proses peranjangan singkong, karena masih dilakukan secara
manual menggunakan pisau dapur. Jika proses perajangan masih
menggunakan cara yang manual akan memakan waktu yang cukup lama dan
juga akan menguras tenaga manusia, serta hasil yang tidapatkan juga tidak

rapih dan ketebalannya juga berbeda-beda dan juga kurang higienis.

Singkong/ ubi kayu
N
Pembersihan — Pengupasan — Pencucian

v

Perajangan

v

Penggorengan
W
Keripik singkong
v

Pengemasan

Gambar 1.1 Alur Pembuatan Keripik Singkong di Home Industry

Dengan perkembangan teknologi mesin yang semakin pesat akan
sangat membantu manusia dan memudahkan dalam mengerjakan suatu
imajinasi atau ide yang cemerlang menjadi sebuah mesin otomatis dan

mendorong dunia untuk melakukan home industri dan memajukan usahanya.



Proses produksi menggunakan bantuan mesin dapat mempercepat pekerjaan
yang dilakukan manusia. Hal ini memberikan ide untuk memperbaiki sistem
kerja agar hasil kesempurnaan bagi proses produksi didapatkan, salah satu
alternatif yang dapat dilakukan adalah dengan membuat suatu alat atau mesin
untuk mempercepat proses perajangan singkong tersebut.

Banyak permasalahan yang dihadapi oleh pengusaha keripik singkong
home industry seperti prosesnya yang belum higienis, kemasan kurang
menarik, kapasitas produksi yang rendah, peralatan pengemasan yang masih
manual. Pada proses pembuatan keripik bagian perajangan singkong sangat
menentukan kualitas dari keripik yang di hasilkan. Ukuran keripik yang
diharapkan harus seragam dan tidak boleh terlalu tebal agar dihasilkan keripik
yang renyah. Salah satu cara untuk merajang singkong agar prosesnya lebih
cepat dan hasilnya bagus adalah dengan cara membuat mesin perajang.

Berdasarkan hal di atas penulis tertarik untuk merancang “Mesin
Perajang Singkong Otomatis” yang diharapkan dapat mempercepat proses
perajangan sesuai dengan apa yang diharapkan. Alat ini diharapkan bisa

membantu masyarakat terutama yang memiliki usaha home industry keripik.

. Identifikasi Masalah

Berdasarkan dari uraian latar belakang di atas dapat diidentifikasi beberapa

masalah, di antaranya:

1. Masyakarat khususnya Sumatera Barat yang memiliki home industry
keripik singkong mengalami kesulitan dalam melakukan proses
perajangan singkong.

2. Masih banyak masyarakat yang melakukan perajangan singkong
secara manual sehingga hasil yang didapatkan tidak sesuai permintaan
yang semakin meningkat dan juga kurang higienis.

3. Perajangan dengan cara manual memakan waktu yang lama untuk

menghasilkan kuantitas keripik singkong yang banyak.



C.

1.

Batasan Masalah

Berdasarkan identifikasi masalah di atas, agar permasalahan ini terfokus,
maka penulis memberikan batasan masalah “Rancang Bangun Mesin
Perajang Singkong Otomatis” untuk mengatasi permasalahan perajangan

singkong yang masih manual.

Rumusan Masalah
Adapun rumusan masalah pada proyek akhir ini yaitu Bagaimana Rancang

Bangun Mesin Perajang Singkong?

Tujuan

Adapun tujuan dari pembuatan proyek akhir ini adalah:

1. Menghasilkan alat perajang umbi singkong yang berguna bagi masyarakat
khusunya daerah Sumatera Barat.

2. Menghasilkan keripik singkong yang berkualitas dengan proses yang lebih
higenis, ukurannya seragam, dan kuantitas yang dihasilkan lebih banyak

dalam waktu yang singkat.

Manfaat
Adapaun manfaat dari pembuatan proyek akhir ini adalah:
Bagi Mahasiswa

a. Sebagai pengaplikasian dari teori dan praktek kerja yang di dapatkan
selama perkuliahan.

b. Mengembangkan kemampuan mahasiwa dalam menggunakan alat-alat
perkakas dalam menyelesaikan proyek akhir.

c. Menyelesaikan proyek akhir untuk mendapatkan gelar Ahli Madya
Teknik sebagai bentuk keberhasilan studi di perguruan tinggi.

d. Meningkatkan kreatifitas dan ski// mahasiswa untuk menghadapi dunia

kerja.



€.

Menambah pengalaman dan pengetahuan tentang proses perancangan dan
pembuatan komponen utama mesin perajang singkong otomatis dan
diharapkan mesin ini dapat memberikan manfaat bagi mahasiswa, dosen,
teknisi, dan masyarakat yang menggunakan mesin tersebut.

Melatih kedisiplinan mahasiswa dan memahami prosedur kerja sehingga
nantinya dapat membentuk kepribadian yang baik khususnya dalam dunia

kerja.

2. Bagi Dunia Pendidikan

1.

Sebagai bentuk pengabdian kepada masyarakat sesuai tri darma
perguruan tinggi, sehingga perguruan tinggi mampu memberikan
konstribusi terhadap masyarakat dan bisa dijadikan sebagai sarana untuk
memajukan bidang industri dan pendidikan.

Pembuatan proyek akhir ini dapat memberikan manfaat khususnya
kepada yang bersangkutan dengan mata kuliah yang berhubungan erat
dengan alat produksi tepat guna.

3. Bagi Masyarakat

Menghemat waktu dan tenaga dalam proses perajangan keripik singkong
Memudahkan pekerjaan masyarakat yang memiliki home industry
pembuatan keripik singkong saat melakukan proses perajangan singkong
dalam jumlah yang besar.

Meningkatkan kehigienisan dalam proses pengolahan produk keripik

singkong yang akan dikonsumsi masyarakat banyak.



