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lrenEarrr r)ipngll.rpl-- n puj i Jyulilrr k*pada ALIah srvt, penlr-

Ii:-j I-,erha..ri I melr Llal-tE l<ai-r haii. I peneljt'tau .1aIam liaj iali Mi-l<r,-,-

biolorli.lie da.Ianr l-rentul< nralra lah.
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FJ,la Ii.. r:.- NI,dt .:.1.1 irri gr:rrr,rlic []el-iiuiaFlian terilnaliasih
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EFEF: LAHA FENY I HFAT,IAN TEF:HADAF FEF:UBAHAN
I:.UAL I TAS 5USU FFiSTEUR I SAS I

i ; :",;:= i'JF r i';a
i !-I.i I..-ii Ii, Ir: /r:-::,-

'I'e1alr d].lalaulaan !,eneI1t1an t+lttaltg peugar.uh l-ama pe-
nyimpanan paJa suhu \)'l-l ter'l-taclap l.,erubahan kual itas Eusu
E,asterr]'1Eagr . liiraf rtas sltsu pa:rteiji-t s,ast yal)g dtamati- berr.rpa
iumlah L,,akter'i, haclar F.r.rteill. leniah, l-aktosa, berat .ienis
,larr rlera j at. aijan'r -

Perhitungar-r .iunilah l;alit;ri,liI-akul.:an,lengan nletc(:la
Startrlar,l Flate rlc,r:r.rt, rlarr ,:iiirl;rrlr:rJi F,a,:la -=rrrhri ilT"C s=1.-.ma {!:,
Jatrr. P,:rl<tt1. ltiti l:a,:iir' l:,I .- tri:I ;ri I:i:'-il:-,r-r .:j=r:;-.:1ri -:1l ar :;ci:t1".:.I,:,-
t,-.i.,..1.r i- ,;.:,:l:l .Li:l:iu i.,:i,L.r ut ,l+li.::. ::r-lii, I-rI.:1.{,:6 ii3t, .,:L.i-
.;:rt 1;.-.rr, -...r r,r -r tit: irri:-tI, i- 'r --.r-: ,:.:i i..--,1:' .'+ i.. :r-r:.-i F 1:t.L.!-r-
: ir--: l:-.:..rrr'. :'i=' l:.1:L'-.,.:.rr irr,:t:-: -

l:t i I,-,.-:i :u:.I-i;iJ :l -=l:. - ::l-,l:! jt F'rl'l.,L- J3.crr-r ,':rr..-
l:.:i;.',ii.t-.i ;i ll.' .i ,;;irl-,1-, L:.ir.',.'-.r ;- l.-r,=.'- .-::--.1.i, le:,tili, tr.r,c.t,- ii-. -tar.

l1lri.,,-,3;1. .r=t=i.:lr .r-iii-l i,a.!.ir=!rl i. i..ri ,-i i:inip.,r'r i,r-j : -L:iLr-r . ',:
r'--1iii:1 i, :, :-: , -,., I , i. . i.,i-. '' l-,-:r'i. .lr,,i,l alr 1;=1 li'1 ;-1. I ii,:I-
)-t::-1t. i :r.: i= l,--l -L t--.: -; lt lr':..]t ilr r:1 :lr ;:1,-j.r iL:ii'-l i,_-l-:pi
;r i-1.. i:-,:r.' .iL-:- il.r ji l-,:, r i" --l l-, 1,,:r1j.. l.:-- 1.ei,.1a.] i i,,t].)ut.lll't i)':
. 'i.:. i-i:' :.. i ,-l :::-r .:'-:- r '; r.--,:-rjIi::1:ri E.r,'ln :-:rlLr-r r,':.'
l-r I t-,,i..i.. ir1,i i--ll 'l:!,it. rfL-l,itr.Ii-rli-.1, l--a.lit. lr.,,t.+it:, darr ter.jailt
i.::, -, il;-'', i-r j=. i-I i=ir' i.=.ji i,rr i i.--i l-rirrigr l.:-T. L,-rrg:5
Iiit'1r.-,1.11- L:1inar-;:,-: ,:t1ii:il !,isitEut.-1 .:i:r;.1 .l i:linjf,a]. F,acl5 Fiultti a)'i-
ii:-,.=l- ti-,in,lr'1i!-,1:.:i; i1i;.lnr- I;.1.t,,r:a, t-tapi rjerejat lieaeauran

Irir'l'rt,giiii.-
.[i].r ditinjau dari l:a.-i-i r ien;k Can t,er,:t jenisrrya uta l,i-a

f.r clalr t+r.ilel-,n!-, perhe.laar i,aitE h,=rtnaktia antara lana peltyi.Npa-
n.f n ,r, l, :, 3. J, b, d, ,lan ? hari ;usu paeter.:r,isasi !.a.fagrrltl r.)"r1. :elitna IJe)t'!'l lTrpalt.lrr sil,:l1 iJaiftellrlsasl sampai haj.i
l.:*-''- f.i'li s,-rl,r-r l'',- tiilak ter,jani lierr6i];6n atcuplul penlrrunarr
l-:Fr(1e1 lelt,=tla nia1]i,ult f)er',3t jcilt3l-r5'a.
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I . PI.:}IDAH(rTI}AN

A- I.atar tte lakang Masalah

l(ompoe j si, kimia ,air. =usu mFrlrpal:arL ,:311p1113n yaltg lion_
ple)rs ,-la',. i a.jr, lernah, protein, kar.hohiclrat,, niineral , vita_
nrJ n, Can ,:nzinr. Kanciungan bahan malcanan air susu disamplng
bergr:rra sellagai zat penhangun tribuh, jrrga mempakar.r meclia
yang -.angat haili bagi perkeml-rangan kuman_kuman.

,.lil:a srrsrr segar diseCiakan dalanr bentr.rk segar atar.t terpas_
teurisaci harus rnrlmpunyai kualitae yang dapat rliandall<an.
Krralitas susju ir-ri meliputi sifat fislka, kimia clan sifat
hic,logllinya (Hadiwiyoto, 1994). Syarat bakteriologik bagi
susrr pasterlri sasi yang di tetapkan menurut surat Keputusan
Di r j en Peternal-an lrlo : lTzKptsll)Jp7,Dep166763 , adalah jumlah
kr:man :Iang dapat clibiakka' tiap (rc aclalah 25_000. Seclangkan
l<rtntan hentrrli L:oli yang (lapat iiih:iakl<an ticlak l.roleh r{itenrukan
daIam jrrrnlah I cc srr:-rrr-

A'i r sriFu yang pada awaJ nya steril, setelah melewatr
sa l.rrran srrsrr d i da I am amb i ng clapa t terl{ontami. nas.i o leh mik_
r{r.Jrganiem,1 ,-ii tempat terseL-,ut . rie ia j-n 1tu kontaminasi oleh
mikroorgan i. Fjm(- clapat jrrga mela lrri bagian luar. tutruh hewarr,
seperti uclara, peralatan yarrg digunakan, dan para karyawan.
cl-raniberlain ( 1989 ) me.yatar<an barrvra mikroorga.isme cri craran
sllsu .ir-.pat m€rusak susu terseL)ut , irai-k rasa, bau dan bentuk
air s;lls1t ter-sebrtt, Ferta men:pakan krrman patogen terhadap
manua-: i a _



.)

P:-rslerrri ser-:i srrirr ili Ial<trkan pa.ia Flrhu 6Il'C il -a lanr waktu

i3O meni t. kenlrcii ar.r di Iakukan penrl:i nginan konstan unt.uk meni a-

ga agar hral-teri yantl tetap hidllp ( survive I tidak sanPai

her.kemhang [-riah. i.irrsu -vang te lal] .l i pa steur i :las i hukatt berarti

susrr steri l ( Chanrl,erlain, 1989 ) .

Untuk meDghamllat pert.umbuhan mikroba srtsrr yallg telal-l

.lipasteurisaei dapaE di::iutpau claiant lernari es dan tahan

sampai satr] mi nggrr tar')pa perrtbahan ci ta rasa yang nyata - Al<an

tetF'F,i j i lia or:su t,er'sef,llt cli simpan pada suhu kanrar akan

menjarli husr:k da.lam -qat.tr atau dua [rari.

spr:si r+s m j l<roha yang berbeda mem}r'utrrhkan srrhu crptimal

yang amat heragam rrntrtl< per-tumhlrlrannya - JokIik et al ( 1992 )

me,ng,=nIrkaL-an lrahwa lrerdasarkan rentangan srthu climana l'rakteri

dapat trrmhrrh , malra lrakteri clibagi kedalanr lJ grotrp, yaitli:

psilrrc,f i ) jk r-5 hingga 30'C), optirnal: 10 - 20"t1; meeofilik

(1() - 45"C), optimal: 2() -4()'C; : dan termofilik (25 - 80'C),

(rptimal: 5(t -60'C.

Bakteri psilirotropik merupakan bakteri yang tidak

memi L iki lratasan sul.lri opt lma L untuk pertumbuhannya , akan

tctapi relatif tumbuh cepat pac{a suhu refrigerator komer-

s;ra I - Umrrmnlra hakter-i i-ni mat i pada pemana.ean tertentlr,

misa Ir.r;.ia ,lengan (:ara Fast,ellri sasj, tetaFi hebe]'-ar'a ,'l rll-ti:l

t.er'tentu r.ermaFrl:l{ h3lire)'i t,1fr:i}l pau.lFi aLral{te}-.1 te}'m.rdrlrik)

i;alr-ina ,i-rL.at nen'ri,r--r,tlu ji gp,)it.3 ,Jtn rr-,alri h tetep lri.ltlp iWegtl-,off

rir"i 'l',".r- 
r -r'., l.jill : Prr l.'l- -r a | - 1!jit',' ) - :ipc;]-s riarr

ila, i llr[.:. l I I ,-, :r f. l. i r i i rrr-:, .i.-e]r ijri{'.;r'r-rc:c,c,.:rt; .=,1.:.1 5lr l',aliteri teino-



-ilrr'', l; -,'-1r; -:.1E.-1r 'li l:r:t,.:j:,in .rr:--- .-+! -a-- j j.t)tjr:r, Ir1i.::..--I.-,'j; i-

'l'r'jir,-.rL,lr-,-,lr!--r-'..,v,:.). liu;r: ,,,r..-:rt h,:, f f .-i.iil ir:.:i,.r'. iijriji,.

iijI,-l i:rrlrr.-1lr tl',,-l:r;i:j:- ,i ..1'-rL:1.:,t: ,: =.I.1 :-jf l)atl\ Urttlrll t am-

i -- . 
1 a il e U i; 3 t-l l::ril.nit -j11 F:',r:'.:. iir+; l:i':ltit !:),'rl<t-1. 1 i,r.t iilr,cr l f Lill

rr1:r5;i lr .l-i-.,r.l [-)..ri:r].utl,.-ra,g, tr-.ta]-'i ,-1,1:./'1 :i i-nF,an ::iu 
=1-l rial:,.i t diper-

i::;-i.re:-,:- .jir, ::iiat-Sr tt:j1- :-ir.=lir seqat. ciapet .lj Oert,ll-taltl(an. I)alanr

Ir.., l irri i-)j,-jjrirr:r Trn,..ir i1,,1,,ng i13Il5i telah nreLrlirrl<an F.(=nel i-

'!-tit't- ,'-lllr rn+n+rnrrl{+r, Ji r'il.1lt f,al{t.er. j a l-::in nten'ingl{at seir)ng

,-lr:no..rn I',cr't..nrt-rah laniarilr;,r a-:lIs,lt p..ra-rtcllri =asi (-1i i. jnlpan pada suhr.l

l!'!l-

FeneI itian cliarahl<an 1rntllk mengetahr-li efek lanta penyint-

panan pa(:la srrhrr O"Cl terha.lap peruballan krralitas: sus;u pasterl-

ris;li= j - (rral j tai i=riEr1 pastellri sas j yang d j antat, i cli samping

meng.nntat i .irim Iah hal,:ter r ya]rg h iclup, jllga menentukan kadar.

prr-rt.ein, 1emak. karhr-rhjclrat, cierajat asan. dan berat jenis

sjrrsjlr pasterrri s:as'i tersel:r:t setel ab diberr perlakrran lama

penir i mpanan pacia srrlur O " t) -

H- Rrrmrrsan Masa I ah

1 . Apal.,alr a.1.1 Lrcrlll,altan jrrnr I ah l-rsliter'i -qltsrr pasteur j sBsi

1 hingga 7 hari -yang cli simpan pada Fjuhu OoC Fre Iama

l - Ap-al;ah e.la pr,+nrhahan iitra I i tas

.l i s:impalt r,.1.la r=lr-rhrr Oo(l sclama I

,-l:r-i k;',lar' F.rr-)tein, ka<lar Ienal<.

.ieiti;- .iall .le],a,int a-iitm.

ellsu pastel)r j sasi yaltg

hingga 7 hari ditinjarr

liadar ,l alitc,ca, l' )n ],a 1.
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(-- 'l'ir;irran Pene I i tr an

Illrt.rrli rr,...rrE.-tel-r]r j ..-if:i. l3Il.1 prr'rylr)-rFar'in Lrada 3ui.It \i-t',

t.-I'i1ari:!F pr-r'rtir.-rl.ian .irnl;h 'r,al:t...r' j :1lai1t pagtertr. j sasi.

l-lrr1:r:k meuget.allui pt-1. .l 
.,rnta penyi n]ll3ltan peda :iUh1) (i"a

i=r'hidhp a-+":rrlr;itar.r l;rre i i t.:e :-:t:l=r: F,aartcllri sas j ali t j njau

al.3ri lia.lar urcrt+in- li'1.la]. l-ntak. lia.lar' lalata)F-a. lterat

i r-:l] i r=r. ,1,in ,ieraiat iFam-



II - HF:I'ODT.: PIi:NIlT,TTlAN

A- ,len.i.s Pene I itran

,ieni: Fene I i ti an

e hsL]e1. t nr:rta I

jr-ri a.ia I.rh Eerrelitian lahrrrator'ik

Ii- Ilanr:angan Penel il.ian

Iianc,engan penelltian aclaIaI-r The Postte=:t-OnIy CL-rntrc'r l"

r;r.oup [)eEi gn - Vari slre I pacle per]{. I itlan i}li mr-liputi satu

wari abc, I lr(.lraa: yaltlr f aktc,r iama p,.nyippanan, clan enam varia-

l-,,-: I ter.il{,1t :,.3'i t.r1 ltiralitas r:u:iu paFit.eurisasi yang tercltrj

rlari "irrnrlah l-rahte:ri , kadar protein, Iemak, laktoea, berat
j t=n r i=r, da:r der.a.i at asam.

Pr:ngh i trrngar-r j rrnr l ah l'iakter- i 11 i l akukan dengan netocie

Xt,anclarcl Plate tlcrrrnt, dan d'i.inl<utrasi del-tgan srrhr: 37'C selama

{B .iam- Pr:nentr:an Jiarlar pr-r'rte i n di .l akukan clengan cara Epel<-

t,r.of otcrmet.r'i , kaclar I emal< rnenr:nrt Get-her, kadar laktosa dan

clerajat. asam secal:a tetrimet,ri, clan r.rj i ber.at, jenis 6uEu

past,errrisasi (lengan alat l.aktoclensineter-.

Poprrl asi dan

l'oprr l a i-r i

Pr-,prtJ a---r i

Sampel

penelitian ini a,lalah semua susu yang d iha-

R, dans i. l- lra n o I eh usaha

() d i Sr-r rahaya .

2 . liarrpe I

peternakan sapi perah pada Lokasi A,

c



ii3lirp1-; L1F11:i1ti.etl iil,:l lh Lr=rupa susrr y.1}rg ,lihasi ll;an

i-- | eh tteaha p,eterr.rakan sapi perah parl-e I c,kasi A, B, dan C ili

lr,rrra h31"'3 .

Susu sapi yang baru dj perah clicamprrr menjadi satu dan

.l i l,arrterrr i,-la s i -

D- Prosedur Peneliti-an

1 - Pasterrr i r'-.ai-i Strsu

Pasteurisasi sueu a,lalah cJengan menggunakan metode

holclrng, dimana srrhu yang cllgu)ral(an tidak kurang clari 63'C

rlan cla I am rua k-ttr ti clak L-rrrang clari 3[] meni t ( Potter, 1986 ) .

2 - l'r:i. I akrran Peny i nrpar"ran :}rsrr Pasterrr. i sasi

ljrrsrr pasterrr-i saeii i=ebanyak 2()() ml Langsrrng d ianalisa

ll:ra I i tasnya , dan si sanl;a cli her i l<an per I akuan - Per- Ial<rran yanE

,liheriharr arla ? rlar,.llr I'ra i1-.rr Ianra pelryi nrpanan pada euhu ()'C

sF- lama t hari, 3 har.i., 3 lrani., .1 hari, 5 hari, 6 hari, clan 'l

har1. []ntrr.li mas j-n€i-mas jng perlakuan clit,utuhkan 200 mI su6u

past.errr'is;e;i - (enrr,1i.an masi l'rS-lr,nsi ng F:1rsu pasterrri sasi i ni

r-1i temE,atl;an pacla water bath yang telah diatur suhunya pada

i-rul-ur konstan 0"C. Setelah penyimpanan, cli-hitung jumlah

kuman (ian ,lianal isa kt:alitas nra.s in g-nasi.nE susu pasteurisasi

:ran€ mr:ngalarni perlal<r:an penylmpanan- Replikasi dilakukan

st=hanyair enpat kaJ.i.



1
vsfrcf e41- 

", 
(t1

1l- 'l'eknik Analisrs l)at,a.

ilata yang terl.,rrntpr.r 1 .l i.r'l ah dengi.r'l L-omplrter, clan teknik

analisis yang digutralian untuh- mellgr.r.i i hitr--'61qsi= aclaLah anali-

si F ragam ( anova) - .)ilra r-lar: i hasi t analisis ragam tersehrlt

ter-'l ihat adanya efek lama penyinpanan terhadaP iuml-ah bak-

teri, kadar protein, karlar Iemak, l<adal karbohjrirat, bel'at.

jenis, darr deraiat as,am gtlslr pastetrri sasi, naka clilaniutkan

k,. rr j i LllI) pada t,araf signi.f i kansr o = 5%. Llntuk mel ihat

pengarrrh kecenclrrtngan harga tcrsehut ,li grtnalian atralisie

rc gr'e s'l



I1I. IIASTT, FIiI.IEI,ITIAN DAH PTiHBAI{ASAN

A, llasiI Petrel itran

f-'aJ; ':iata .iuuri<Lr l-,-ilite'ri antara nias il-rq-ma 5 itlg l ania

petli'itilparr:lrter.dapatper-'i-,-tiaatr:larrgberttra,l<iraP=0,0t)(P

l.).(-l5).tJlrtuktIatalietd.er.L,'rc,teindit-lruiP=i).0()2l(P<

ai, a)5 ) , ,,lr+ng-arr clerni-kl an alrr.ar'a iuasil-rg-rnaslng Lama pet-ryimpanan

EusLr F..rsteLrrieaei pacla suhu O'C mengaliibatkan per'beciaan rata-

r,ata i<aclar. pl'otei-n. Itata mel.lgrl)-rai }:a,lar Lemak memperJ.thatkan

t.iiIaktertlapatnyap,erbedaan;'.alrgber.nlalinaP=,.).7R27(P>

(-),415 ) - llel,1]r j1.rtn.y'a data tentang 'kada,l. l.ahtosa ant.ara masiug-

niasirlg Iama F,r=nr- ilrpanan ter-clapat F erhe,laan yatlg bernialina P =

(),oa)Jt-, i F' .. [t ,05) - Data ner.at ,'ienis Fjusl] Irarlt eurr i ..jas i yaDE

.lisinipertr )-,a,ia -tl}'ill li"a-' ,litenr-ll!.en F = 1., .SB.il (P :. f' -i'5'-

r:]F-l,i.rrFlga tliil ill-i lr'laa1i i]o1-ti,a-ril:;1 latlrl l:,i )i 
"' 

t ;r-,pa'r-ra i-r tidal: millgeltl-

i,,:t.ll:ri l-;:'f.-. :i irL'. I f i :1-L'rr,a [;: ir --;i-, ':. .-.*,l..ti5li.: li .i1f-1 1+r'a-

;l at :.r 1ri, :,1-,I;r1 :. riir.:i rlE-['ir.:ir']E I etna pellyirnpanan t.cl'.la1Pi1t

;+l i:.; ri'-r:i j:'1t:: l irli,.r;:L-L.r I - .'''.: Li..' i = ,.r. '.'5 r. I',:l ri:r li.ti ini

i: , l;.1.:.: : :,:.-..,-:: ri; 'r.i i L c, - ,1. i ., i :-, : lii:,i 1:=t:;. i:,-:patiail il:1.,1t inEIlE:1I: j-

i -1.:.i, 1:::'i :,,1: -'rL ,:1,-r a,l;t. .r.]-.r,,.



'l'aL,,+ I I Has j l anal i oi s L-erl1i-rahan .irrm] ah bakteri (.:ftt/nI ) ,
kadar protein (2;i), Iiadar 1crnak (74), kadar laktosa
(ra), krerat jenis, dan derajat asam ("SH) su.=u
pasteurisasi yang rljGinrpan pacla suhll Ct"C selama c).
1, 2, :1 , .1 , 5, Ll . clar-r 7 harj.
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IJ - Pemhahasan

1 . .[r:ngana1-.an ,lrrnt] ah B.:rlrteri. :-llrou L'asteuri sasi

Pe.l:-, pe'rr+1i t.ian ini t.e Lah terjadi penittgkatall jlrmlair

I.ralit+r' j r:uell pait.,-ll}isasi yeng dii.ain)pan Pada suhu ()'l-- hi ngga

hari ke t,i ga, dar',; penr rr'r rlr.?.u]rya par-la hari lre empat hi.ngga 1'-e

l,u .,ull Fenl. j npanan.

i)ari l-Las j .l analis j s ,-1ata, .liketahui bahr,ra terdapat

perhe.laar"r l,/ang her:makna P = (),0o (P < 0,05) antara lama

per-ryi npanan iJ sanrpaj. 7 hari susu pastelrrisasi pada suhu 0"C

rii ti.n.iarl r-lari irrmlah bakteri.

Kondisi bahan nutrisi pada awal Peny i.n)panan hingga

penyi mpanan hari l<e tiga masi h nremertrrhi syarat untuk pertu.m-

l-ruhan halrteri. l.lamtrn penunpukl;an si-sa metabolisme oleh bak-

ter.i clapat nerlghambat pertrimltrtltan bakteri. sel aniutnya-
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.l(1lr lFge I ( l:-11-l;l ) riir=ngenrtli:rL-itn lia lr',,.ri hal-:ter-j ps:ilrrtrtropik di

,1a'1 snr errsrr pasterrri.sasi ,.1apat nrert' sak slrsr.1, rl j mana ter.iadi

L-enrbahar-r k-c,mposisi srrsu Llan p.er'trl-,ahan tingkat keasamantrya.

2- Penganratan Karlar Proteiu SrlFrr Pasteul'isasi

Irari hasi I analisi s data, r{iketahui I'rahwa ter'dapat

pelheciaan yang L.,ermatrna p = 0,0021 ( P .: (),05 ) antara lama

pen;-jmpanan (l hingga 7 hari pada suhu O'C ditiniau dari kadar

protern. Parla lama penyi.mpanan I lringga 3 harl teriaclj.

proses proteol isis di dal-am susu pasteurisaoi yang mengahi-

l-ratkan trlrrlnnya kadar prote ir-r. Tri hendrokesowo clklr ( 1989 )

mer]gemrrkakan bahwa l-,akteri psi krotropih- parla umumnya bersifat

pr'oteo t. i.t i k l<rrat dan menyehabkatr perubahan si f at pacla ai l:

llel an jutnly'a Sllerr pau=terrri:r-esi -vanE disinrFan pacia suhu

C"C se l.arna 4 tli llEga 7 har.i menga Jami peningka+-an kadar pro-

tei n. namlln jr:n1 ah lial<teri nenrrrllr'). l'latinya sejumlah bakteri

mungl<in disel-rabkan teriaclinya perrrbahan komposlsi dar:i. suBu

pasteurisasi . Bakt.eri yang nati ,l j sarnping mengeJ-uarkan enzin

eltst]'iri]ellr lei' jrrgs mengandlrng sellyawa lipoprotel.n.

3. Penganra.tan Kadar Lemak Susu Pasteurisasi

Pacla per.re Ilti.an i.ni ternyata telah teriadi inaktifasr

Cari I ipase aL-it,at proses pasteurieaoi, yang mengal(ibatkan

har-ri.za st=dtki t peruhahan l<aclar lemak pada masi ng-masing lama

penyi mpanan susu pasteurisasi.

Irari hasil analisis data ternyata pada lama penyimpa-

nan O hingga '/ hari s1l,qu pasterrr'isasi, pada sulrt: (l"C t.idak
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t=r,lipat I!'erf,c.lair, :;ar,a l',e)"nialir'a p - \) .'i PJ':1 i | ,> (). {)5 ) .litin-

.jau ,lari l;a,lar 1*rnalinya. ileh j.nEga antar3 ntasing-nraaing Iarna

E,enyimpanan str.Er-l L-'asteuriEasi pada sr"lhu l)"C tidak nengalti-bat-

kan perl-reclaan kaclar l.emak. Wr nat'ltr, ( 1995 ) menyatakall bahwa

se.,teIah cusLr nrengalani, proses pasteurisasi, ellz illl selain

fosfatase alliali dan l.igase mas;i.h akti.f .

4. Pengarnatan Kaclar Lai:tc.-,sa liusrt Pasteurisasl

Trari haei I ar-rali.Ei s ,1ata di dapatkan hahwa antara lama

penyinpanan () hingEa 7 hari otrslt Pasterlrieasi pada suhu O'C

ter.lapat perlre,laar: yalrg tlermal{tra P = 0,0046 (P < 0,05) diti-u-

i arr ilari liaclar I .rktosanlya. Eerl;urangnya kaciar Laktosa mulal

clari alra I E,er')y i mpanal'l l'r i ngga penyi mpanan har-i ke '/ , di.sebal-r-

lian karr:na ker.ia haliteri yang menf ernrentasi I akt.,sa sebagai

F;iunhr+1' energi dat'i l{e1'llo11-

Pada awal pen:'r'inpanan terjadj. peningkatan iumlah baLli-

teri tlrngga harr ke i3, uamun l<adar lalttc.---ra nenrlrull. Pa,:la Iama

penylnpanan --elall.lutnya kadar laktosa terus Nenurun, c.tan

;irrmlah r,ral{tEri serna'kir-r seCi.kit. Penurutran ha,1ar Iaktosa :i.ni

,i isei)a[-]lian lialena baliter'i llenrt-e rment as i laktosa untul< sumber

nrrtr.isr. Westhoff .lan Frazier (1988) mengemrrkakan hahwa

pr.)sr=e termentasi I alitosa o-l-eh bakteri asam .l aktat berlang-

F-,ung sangat .:epat clan banyak, sellingga clapat mematikan krak-

teri yan8 t j <-lak tahan lrond j e i asam tersebut,

5- Pengamatan llerat .lenis Srrsrr Pastelrris,asi

Itari irasi 1 ana.l isls data ternyata antara Iama penyinipa-

lran () hi,ngga '/ lrari .Ell su pastelrri;:asi pada srrhu 0"C tidak



1?

ter(-lapat perbedaan yang [,er'n]akna !' = t], 8848 ( P ] 0, t)5 ) ditiu-

.rau elari Berat Jenisnya. Hal ini ctisebabkatr karena perinrban-

gan kc-rnrponetr nutrietr yang terdapat ili dalan susu pasteurisasi

terschl)t ser! j kit saia menga Iamr per-trhahan. Eckl e:r et al

( 1994 ) m--ngeniukeiian hahwa tl'J air srtsu C ieanl-,l11g ilipengaruiri

cleri ;riillitati 3i1' .-11.11 it1) ,=-iiit.lir.i, ,)uga r1i penEiar'rtl].i ol*li

lr.lnilunEi:11 l'rah3n k*r'irLg f.airE'a l:l-rah. Ber'3 t .Jenis a j-r Eusl-l

h*r-ltanelr;tg lr:'t'-rr;.: .1-n;eI-r lia.lel' t-)i fi 3r'l li-l-'lng tanpa Iemair, namrin

i,-r'lrarr.iing t*r'l,3l ik .l-ngar, lia,:l.er L-nlali-

6. l'enganratall [)e] aiat. A;ailt i:lr,:l-,: Fa:i.e11]'ii:i,-,i

Jtera.jat aa-:anr 3lliu E rJt+rlliSa=i :/:.itg ,'ii.:irirp,:t-r ;'a,.ia ir-lirti

,.r''( iItC i.) L i-igi'.a i i.rr.t1i li'rlt i:(t .iarr latn; p":i-ri,,'l u',ilallal-i 1. i-,frlg:a I

ir:r i . ir..r'i li,rlii atr,riiai; -iit; , li t:-'x-,uilat1 i,air;"': alitara iirttia

!,-a,:,-i ti,i,1i.,;ilt ir i.I:r-r::n 7 l-rErr'i ,-tiiJil E,a,:t,crrr.li-sasi pa.lia .;rll'lti l--\'C

i, r,-i=ti-;r1.. F.-il',r,:i1nri :, al-ii= i-,.r l:'nralilr a .D = 0,(153t) ( F = 0.(15)

ilitiiL.i:iri dar'1 (1.rr'i.j,..t a;atnnya. I)eltgaIl demi.ki.atr ar-ltai'a masi-ng-

rrrsrinp, l anra p+rri.inp:inar, susu pa.Etetlr'i sasi pacla suhu t)'C daPat

rne l1-'e1-ra F;!:a;:i p=l-he.l.ren l'ata-t'3ta dei-aiat asamnya-

Faria 'l ame pen-vimF,,:nan ? har-i teriadi pemrnprtkan has j.I

n',et.al.r.) li EiNe bakteri (misalnya asan .l aktat,) - Westhoff dan

.!'r';-'.i er ( 1.9e4 ) mengemrrkakan bshwa rlengan hertamhahnya keasa-

mau ekan meugakibst,kan tc'Jhamhatnya pertumbuhan hakteli -
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has i I

-"*a i t,tr :

IV. I{}.STMPIITAN

lrari hasil penelitian yang telah rlilakukan clan analisis
penelitiarr, maha clapat cij tarik Lreherapa liesimpulan

I. Dengan lama penyinpanan Eampaj bari ke 3 patla suhu l)'C,

irrn lah Frakterr ;llisu pasteu]'l ;ra;-j j tampak menlllgkat . Namtrn

parla .l ama F,en-vi.nlpanan lrali I'-+ J hingEia lrari ke 7 akan

t.er. ja(ir FFirlllrullar-r jrrni lah i-)al{tei'l Il.-r'a -

ll . lrengan peri-]-i nlF alralt erantpai lrari ke 3 pacla gr.rhu '.)'C. liaciar'

plotei,r'l 
=;uj=ju 

paFjteuri-sast meuga laNi pel]l,lrul-rau. Namrrr-i pada

peny-iurf-anan hari I:.: J hilrgga h,rri lre 7 :-.]<an teriarir lienai-

lr;rr': iieda r: pl'.) t,e i t-Ir-iya -

fr+rrE.:rrr l,ert.irr l-,ah Lelt.irrya 3u$u pasteuriEaEi CiErinlL.,an paala

;r1rhu 1)''i: , al{art rnengaf:i f;et l,:3I-r tcria.lrt-}ya pcllllrlluall kadar'

.l aht.r,s.i . r'r 3rr,Lli'r :ri i )a i i knr-e. i1*ra.r ;rt aEam rnen i r-IEli-lt .

f.,, i I r ili tiir.iar) rlarl. Hrrciar. l;rr:l-: datr berat. .ienir,nya maka

t i,-iali t;t',Jap'at. perl,t=,Jnan -varng li-- t'n-,u,.n a ::ntara laln-r penyiur-

pail (), l, :, :1 , 4, 5, il , clar ',' bal'r FirrRll pasterlri sasi Pada

i=tll hlt !l " i:-

.lel-ana L1.: rrli inrE an art :1usu L.asit;llris;r-:i saxipai hari lie 7 pa'Ja

iir:l-lrr ()'tl 1--i cl:rjr terjadi l.er'lai l.ai.l at,a pllt-\ Penltt1llnan ka<1ar

I r,r,al; raupr.rn l/erat jerrigrlya.
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