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G4 vensi: METODE PEMBUATAN DONUT DARI EKSTRAK BUAH NAGA
(57)  Abstrak:

Invensi ini berhubgngz_an dengan Metode pembuatan donut dari eksirak buah naga. Lamanya waktu pelumatan buah naga adalah
5— 15, namun lebih disukai 10 menit, Campuran pada klaim 1.a adalah dengan tepung terigu, gula pasir, susu bubuk, garam, ragi
instan dan satu butir elur. Pemberian air sedikit demi sedikit sampai kalis. Campuran adonan pada klaim 1.c adalzh mentega.
Lamanya waktu pengadukan pada Kaim 1.d adalah selama 15-25 menit, namun lebih disukai 20 menit. Pembenlukan adonan

gaim 1n.e sehingga berbentuk donat. Lamanya penggorengan adonan klaim 1.f adalah selama 5 — 10 menit, namun lebih disukai
mentt.
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